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Vinho Dai Terra Rossa A.Mare Bianco Puglia 2020
Vinicola Dai Terra Rossa

Safra 2020

Pais Italia

Regido Puglia

Tipo branco

Castas Malvasia e Chardonnay

Teor Alcoélico 11,5%

Maturacao 5 meses em tanques de ago inoxidavel
;ZR?:;atura de 10 a 12°C

Guarda 2026

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Riesling

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

A.Mare, é uma homenagem a cidade litoranea de onde provém suas uvas - Polignano a Mare, um
verdadeiro vilarejo medieval, localizado no calcanhar da famosa "bota" italiana, na exuberante provincia
de Bari. A propésito, ha quem diga que o azul do mar dessa regido (Mar Adriatico) é dos mais
espléndidos. De antemao adiantamos que as deliciosas notas salinas que este vinho apresenta em taga
remetem a ele. =)

Além da alta qualidade e do valor normalmente acessivel dos vinhos do sul da Itélia, este rétulo,
especificamente, carrega o p/us de um dos melhores terroirs da regido. O clima mediterraneo com
forte influéncia maritima, alinhado a composicdo de seu solo avermelhado, rico em éxido de ferro, sdo
detalhes agregam muita tipicidade a este vinho.

O A.Mare Bianco Puglia 2020 é um b/end de 60% Malvasia e 40% Chardonnay, vinificado na forma
tradicional, com estagio de 5 meses em tanques de aco inoxidavel. E interessante que este

vinho foi inspirado na gastronomia local, portanto, harmoniza-lo com pratos a base de frutos-do-mar é a
combinagéo perfeita.

4 CULINARIA
A

DESCRICAO

amarelo com nuances esverdeadas
INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primario I terciario

DESCRICAO frl{tas de polpa branFa (magé, pera), fruica_s de craroi;o
(péssego), toques minerais e nuances citricos (limao-

siciliano)
INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
"@"’ Analise gustativa CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

elegante e cheio de frescor, apresenta uma acidez

DESCRIGAO  crocante, muito saborosa, escoltada pelas notas
citricas e salinas, que permanecem em seu delicioso
final

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes M cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_ peixes grelhados ou assados na brasa, frutos-do-mar no bafo,
DESCRIGCAO queijos de pasta mole, como brie e camembert, aves assadas no
forno, batatas no alecrim, massas com molhos leves e risotos em
geral
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