INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL
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Vinicola

Safra
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Regido

Tipo
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Decanter

Premiagdes

Curatolo Arini Marsala Fine Semisecco
Curatolo Arini

N.V.

Italia

Sicilia

fortificado

Grillo, Catarratto e Inzolia

17%

2 anos em cascos de carvalho da Eslavénia
16 a 18°C

2030
nao

90 pts Revista Adega

VINUM-DAY

fit. 2014
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Dessert

APRESENTAGAO VINUMDAY

Desde a sua fundagao, em 1875, a <strong>Curatolo Arini </strong>permanece como uma vinicola

familiar, cuja especialidade é a elaborac&o de Marsala, um dos vinhos mais tipico da Sicilia. <br /><br

/>Conta a histéria que a elaboracio deste vinho teve origem quando o navegador inglés John
Woodhouse atracou no porto da cidade de Marsala. L4, conheceu, se deliciou e comprou diversos barris
do vinho local, e para prolongar a sua conservacao, adicionou conhaque.<br /><br />Este vinho foi

elaborado na ensolarada provincia de Trapani, com base na tradicional receita da bebida. As castas que o
compdem sao Grillo, Cataratto e Inzolia. Antes da fortificagdo com aguardente, foram
adicionados <em>mosto cotto</em> e mistela. A partir de entdo, sucedeu-se uma maturacéo de 2 anos
em tonéis de carvalho da Eslavénia.

DESCRICAO
ambar

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN NN N . alta
I .

primario terciario
DESCRIGAO frutas secas e cristalizadas, como o figos e a tamaras,
além de avelds, améndoas, melado e chocolate ao leite

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N NN N - doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN I . longa

N de bom corpo, apresenta textura aveludada; a acidez
DESCRIGCAO ¢ ao ponto, em equilibrio com a deliciosa docura; as
notas de frutas secas, cristalizadas e melado se
destacam no saboroso final

peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
¢
l\//‘{ CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas Il frutas Il sobremesas chocolate

DESCRIGAO zabaione, frutas, sobremesas cremosas, chocolate ao leite e

queijos azuis
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