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fit. 2014

Croft Porto Tawny Reserve
Croft
N.V.

<0> Analise visual

Portugal
Douro
fortificado ,__,> Anidlise olfativa

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cao, Tinta Francisca,
Sousdo, Tinta Roriz, Tinta Amarela e outras castas autdéctones

20%

7 anos em barris de carvalho
14° a 16°C

até 2030

92 pts The Tasting Panel | 91 pts Revista Adega | 90 pts Wine

Spectator <> Aniélise gustativa

DESCRICAO B o )
vermelho atijolado de média intensidade

INTENSIDADE baixa I N N alta
EVOLUCAO primario N N tercidrio

5 frutos secos, como o figo e a tdmara, acompanhados
DESCRICAO de notas de caramelo, baunilha, frutas do bosque
desidratadas e sementes secas (castanhas, nozes e
avelas)

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco N NN doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve NN NN NN N N encorpado

PERSISTENCIA curta [N N N N N onga

VEDANTE TACA

Natural Dessert

APRESENTAGAO VINUMDAY

Mais de 4 séculos de tradigdo!

Com sua fundagdo datada no ano de 1588, a Croft € uma das principais, mais admiradas e mais
respeitadas vinicolas do Douro, além de ser a mais antiga empresa de Vinho do Porto em atividade.

O Croft Porto Tawny Reserve Non Vintage é um dos produtos de maior sucesso da empresa, sendo
popularissimo em Portugal e amplamente exportado, estando presente em indmeros paises.

E vinho Porto estilo Tawny, elaborado com as tradicionais castas do Douro (Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinto Cao, Tinta Francisca, Sousao, Tinta Roriz, Tinta Amarela e outras castas autéctones),
vinificadas na famosa propriedade da Croft no Pinhao, a Quinta da Roéda, e envelhecido por pelo menos
7 anos em barris de carvalho.
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DESCRICAO gordo e amplo, com alcool bem integrado, taninos
finos e aveludados e uma 6tima acidez que equilibra
o dulgor. O final é de grande prazer e persisténcia

peixe crustaceo ave suino
CARNES .

cordeiro gado caca curada
QUEIJOS I frescos M moles M médios M duros
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas M especiarias Il aromaticos
DOCES I oleoginosas frutas Il sobremesas [l chocolate

DESCRICAO queijos de mofo azul ou branco, chocolates com mais de 50% de
cacau, frutos secos, oleoginosas, biscoitos amanteigados e
sobremesas em geral
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