
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Crios Sustentia Malbec 2022

Vinícola Susana Balbo Wines

Safra 2022

País Argentina

Região Mendoza

SubRegião Luján de Cuyo

Tipo tinto

Castas Malbec

Teor Alcoólico 14,5%

Maturação em tanques de aço inox

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2030

Decanter 15 a 30 minutos

Premiações 92 pts Natalie Maclean | 91 pts Guia Descorchados | 91 pts Wine
Advocate | 90 pts James Suckling

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

A linha Crios é uma homenagem de Susana Balbo para seus dois filhos, José e Ana. Eles seguem os
passos da mãe na Bodega Dominio del Plata, ele como enólogo, ela como gerente de marketing.

Os vinhos são, literalmente, os "babys" de Susana Balbo: esbanjam jovialidade, frescor, são
descomplicados, mas muito assertivos, afinal, a qualidade desta vinícola é incontestável.

Fruto de um olhar sustentável, o Crios Sustentia Malbec foi elaborado com uvas orgânicas de
Agrelo, Luján de Cuyo.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
vermelho rubi profundo e brilhante

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

cativa com sua expressão intensa, revelando notas
frutas vermelhas e negras, como cereja e amora,
aliadas a um exuberante floral de violetas e especiarias,
como o cravo e a pimenta-do-reino

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

marcado pela expressão elegante da Malbec, denota
também uma estrutura impecável; os taninos estão
bem integrados, a acidez é suculenta e a carga de
frutas é excelente, finalizando com um longo e
gostoso fim de boca

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglaçado da
frigideira, risoto de cordeiro, hambúrguer feito na brasa,
empanada salteña tradicional, arancini de queijo gouda
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