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Vinho Crios Malbec 2021
Vinicola Susana Balbo Wines
Safra 2021

Pais Argentina

Regido Mendoza
SubRegido Valle de Uco

Tipo tinto

Castas Malbec

Teor Alcoélico 14,5%

Maturacgao 8 meses em barricas de carvalho francés (40% do vinho)
TemPeratura de 16 a 18°C

Servigo

Guarda 2025

Decanter 15 a 30 minutos

91 pts James Suckling | 90 pts Tim Atkin | 90 pts Guia

Premiacdes
¢ Descorchados

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Susana Balbo criou a linha Crios para reconhecer os esfor¢os daqueles que a inspiram e fortalecem,
aqueles que herdarao seu legado e o devem perpetuar, seu braco direito e seu braco esquerdo, seus
filhos José e Ana.

José é endlogo e Ana atua como gerente de marketing. A contribuicdo desta dupla é essencial para a
sucesso da bodega Dominio del Plata. Alids, Susana preza por manter uma equipe jovem e atenta as
inovacdes tecnolégicas, para quem ela mesma transmite os conhecimentos adquiridos durante seus
mais de 30 anos de carreira. E que bela carreira!

Presente em ambientes até entdo dominados por homens, desde cedo a figura feminina teve que se
impor e mostrar a que veio. Hoje, seus vinhos sdo prova incontestavel de sua plena capacidade.

Desde 1999, nas melhores por¢des de Lujan de Cuyo e Valle de Uco, Susana Balbo realiza uma viticultura
sustentavel e gradualmente vem tornando suas vinhas organicas, um compromisso fiel com a qualidade
de seus vinhos.

A 1.050 metros acima do nivel do mar, em uma das mais elevadas porg¢des do Valle de Uco, a casta
Malbec que deu origem a este varietal foi cultivada. Sua vinificagdo necessitou de 15 a 20 dias de
maceragdo com as peliculas, em temperaturas de 28 a 31°C, e a maturagdo de 40% deste exemplar
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DESCRICAO B
rubi intenso

INTENSIDADE baixa I NN N . alta

EVOLUCAO primario I terciario
5 frutas vermelhas e negras, como cereja e amora,

DESCRIGAO  especiarias adocicadas e picantes (canela, cravo,

baunilha, pimenta-do-reino) e um exuberante floral de
violetas

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

intenso do primeiro ao ultimo gole, com uma

DESCRIGAO  estrutura macica e polida; taninos integrados, acidez
suculenta e uma carga excelente carga de fruta; final
persistente e muito gostoso

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros

DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglacado da
frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda



decorreu por 8 meses em carvalho francés, sem prejudicar seu carater jovial, fresco e deliciosamente
frutado.
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