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Crasto Superior Tinto 2018

Quinta do Crasto

2018

Portugal

Douro

Douro Superior

tinto

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz e Souséao
14%

12 meses em barricas de carvalho francés
16 a 18°C

até 2033
30 a 45 minutos

93 pts Revista Adega - Best Buy | 90 pts Wine Advocate | 17,5

pts Vinho Grandes Escolhas

Bordeaux

<0> Analise visual

INTENSIDADE

DESCRICAO

rubi profundo com halos violaceos

baixa I NN NN N . alta

EVOLUCAO primario I tercidrio
._,,> Analise olfativa frutas, principalmente negras, como a ameixa, amora e
DESCRICAO cassis, escoltadas por notas de especiarias doces

INTENSIDADE

(baunilha, cravo e canela), flores roxas (violetas) e
gostosos e delicados toques amadeirados, defumados
e minerais

baixa NN I N N . alta

DOCURA seco I doce
ACIDEZ baixa I NN N - alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve N N N . encorpado

A e .
<.~ Analise gustativa

Situada no Douro, a <strong>Quinta do Crasto</strong> é dona de centenas de hectares de terras nas
sub-regides de Baixo Corgo, Cima Corgo, e Douro Superior. Nesta Ultima, localiza-se a Quinta da
Cabreira, propriedade com 114 hectares de videiras, adquirida na década de 1990, onde sdo cultivadas as
castas utilizadas na elaboracéo do <strong>Crasto Superior</strong>. <br /><br

/>Este <em>blend</em> é composto por variedades tipicas locais - <strong>Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz e Sousdo</strong>. Um tinto que exalta o <em>terroir</em> de onde provém, o
<strong>Douro Superior</strong>. Esta é a sub-regido mais alta e mais arida do Douro, composta por

solo xistoso e repleta de socalcos ingremes, com uma vista exuberante do rio de corta a localidade.<br />

<br />Neste exemplar, cada casta foi vinificada individualmente, com desengace total das bagas, e apds

o término das fermentagdes alcodlica e malolatica, foi realizado o corte minucioso que
<strong>amadureceu em barricas francesas por um periodo de 12 meses</strong>.

PERSISTENCIA

curta [N NN DN N e onga

impecavel estrutura, 6timo volume e corpo, onde os
taninos se apresentam diretos e presentes,
extremamente polidos e elegantissimos; a acidez se

DESCR'CAO mostra fresca e promove uma magnifica salivagdo. O
perfil de sabor é completo e intenso, promovendo
todos os descritores aromaticos. Extremamente
agradavel e prazeroso. A persisténcia impressiona,
com um final de boca que parece nao ter fim

N peixe crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro [l gado caca [ curada
QUEIJOS I frescos M moles médios duros
DA TERRA [ hortalicas legumes cereais [l cogumelos
D . AMIDOS I massas M risotos olenta tubérculos
4 CULINARIA P
' TEMPEROS I pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIQAO bacalhau com broa, carré de cordeiro e puré de castanhas,

fettuccine ao ragu de cogumelos silvestres, risoto caprese,
crostini de queijo de cabra e tomate confitado
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