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Vinho Coto Mayor Rioja Gran Reserva 2018 <:(:§> Analise visual DESCRICAO
Vinicola El Coto de Rioja
Safra 2018 INTENSIDADE baixa alta
Pais Espanha ,_,,> Anidlise olfativa EVOLUGAO primario terciario
Regido Rioja DESCRICAO
Tipo tinto
Castas Tempranillo e Graciano INTENSIDADE baixa alta
Teor Alcoélico 14% DOCURA seco doce
Maturacgao 24 meses em barris de carvalho francés e americano .
ACIDEZ baixa alta
Temperatura de 16 a 18 °C P . .
Servigo <=~ Anilise gustativa TANINO baixa alta
Guarda 2035 CORPO leve encorpado
Decanter 60 minutos R
L PERSISTENCIA curta longa
Premiacgoes
DESCRIGAO
VEDANTE TACA
CARNES peixe crustaceo ave I suino
N cordeiro [ gado I caga [ curada
Natural Bordeaux QUEIJOS frescos moles médios [ duros
- DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
APRESENTACAO VINUMDAY ¢ ° °
oD . AMIDOS I massas risotos polenta M tubérculos
ol
CULINARIA
N
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
El Coto é a adega numero 1de Rioja, lider na elaboracdo de
vinhos <em>Crianza</em> e <em>Reserva </em>e primeira adega espanhola a ser cotada na Bolsa de . ) .
Valores.<br /><br />Fundada na década de 1970 na localidade de Oyén, possui uma impressionante gama DESCRIGAO coste.llnha suina defumadg, pancetta a pururuca, cachopo
de vinhedos préprios, todos com garantia DOCa Rioja, garantindo uvas de altissima qualidade para sua asturiano, Paleta de cordeiro em coccao lenta, tomaha.wk na
gama de vinhos. <br /><br />0 Coto Mayor Gran Reserva é elaborado respeitando a vinificacdo classica de brasa, queijos maturados e cortes tipicos da charcutaria

Rioja, sendo composto pela dupla de castas Tempranillo e Graciano. A vinificagdo ocorre em tanques de
acgo inox e leva até 30 dias até a conclusdo da fermentacao. Na sequéncia, os vinhos sdo encaminhados
para barricas francesas e americanas, onde maturam por um periodo minimo de 24 meses. Depois de
engarrafado, o vinho ainda repousa 36 meses em garrafa.
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