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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcodlico
Maturacgao
Temperatura de
Servico
Guarda
Decanter

Premiagdes

Cordelier Brut
Cordelier <C>» Anélise visual
Montenegro
Serra Gaucha
espumante ,_,> Anadlise olfativa
BRUT: Chardonnay, Pinot Noir e Riesling Itdlico | BRUT ROSE:

Merlot

BRUT: 11.5% | BRUT ROSE: 12%

ambas sdo elaboradas pelo método Charmat, com segunda
fermentagdo em autoclaves

6° a 8°C

3 anos

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

DESCRIGAO  BRUT: amarelo claro com reflexos esverdeados | BRUT
ROSE: vermelho cereja

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa

primario

alta

terciario

DESCRICAO BRUT: frutas e flores Iqrancas, comum tpque c!e
baunilha | BRUT ROSE: framboesa, cereja e goiaba, com
um togque mineral

INTENSIDADE
DOCURA
ACIDEZ
TANINO
CORPO

PERSISTENCIA

baixa

seco

baixa

baixa

leve

curta

alta

doce

alta

alta
encorpado

longa

BRUT: muito cremosa, com acidez moderada, final
persistente, que traz frutas maduras | BRUT ROSE:
ataque adocicado, com bom frescor, 6tima

cremosidade e boa persistencia

DESCRIGCAO
Natural Bordeaux
APRESENTACAO VINUMDAY
peixe
CARNES .
cordeiro
QUEIJOS frescos
B DA TERRA hortaligcas
A Cordelier é especialista na elaboragdo de vinhos com étima relagdo entre prego e qualidade, mas o K CULINARIA
combo de hoje superou nossas melhores expectativas! Dois espumantes muito cremosos e faceis de . AMIDOS massas
beber, ideais para um momento de descontragdo entre amigos. O Brut branco foi eleito um dos trés
melhores Charmats do hemisfério sul, em uma degustacéo as cegas coordenada por ninguém menos TEMPEROS pimentas
que Steven Spurrier - critico britdnico conhecido pelo "Julgamento de Paris" - e atualmente editor da )
prestigiada Decanter. Quer mais? Os primeiros 100 compradores recebem uma bolsa para gelo exclusiva DOCES oleoginosas

da Cordelier. Vocé nunca mais vai deixar seu espumante esquentar!

DESCRIGAO

crustaceo ave
gado caga
moles médios
legumes cereais
risotos polenta
ervas especiarias
frutas sobremesas

suino

curada

duros
cogumelos
tubérculos
aromaticos

chocolate
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