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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Coppi Vanitoso Primitivo Riserva 1999

Vinicola Coppi

Safra 1999

Pais Italia

Regido Gioia del Colle (Puglia)

Tipo tinto

Castas 100% Primitivo

Teor Alcoélico 14%

Maturacdo ?4 meses em carvalho (18 em tonéis + 6 em barricas novas
rancesas)

zzrr'rvi:ge;atura de 16° a 18°C

Guarda até 2021

Decanter -

Premiagdes Gran Medalha de Ouro (Vinitaly)

VEDANTE TACA

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

A vinicola Coppi fica em Gioia del Colle, pequena comunidade italiana que compreende um
conglomerado de casas ao redor de um castelo erguido no periodo Bizantino.

Aglomerada

Especula-se que esta vilarejo na Puglia seja o berco de origem da uva Primitivo.O Vanitoso - “vaidoso”
em traducao literal - é produzido com uvas cultivadas la.

Elaborado apenas em safras excepcionais (até hoje foram apenas quatro: 1999, 2007, 2009 e 2015), com
adicdo dos cinco primeiros vinhedos, este aumento foi avaliado por 24 meses em carvalho, dos quais 18
em grandes tons e 6 nas barricas de 225 litros.

Ja anunciamos a safra 2007 dele, e agora temos a felicidade de poder disponibilizar 60 garrafas desta
rara 1999, conforme as ultimas disponiveis no mercado nacional.
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DESCRICAO )
granada intenso

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN N . alta
primario [ N e terciario

DESCR'CAO café, lavanda, ameixa em calda, fundo de alcaguz,
baunilha, tostado, bombom de licor

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N N encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga

mostra uma vivacidade incrivel para a idade, com a

DESCRIGAO  excelente acidez dando suporte para todas as
nuances de fruta e madeira; os taninos estdo
aveludados e o final mostra excelente persisténcia

peixe crustaceo ave suino
CARNES .

N cordeiro M gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO indicado principalmente como "vinho de meditag¢do", mas pode
acompanhar massas com vermelho, carnes nobres grelhadas,
embutidos e assados de caca
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