VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola
Safra
Pais
Regido
Tipo
Castas

Teor Alcodlico
Maturacao

Temperatura de
Servico
Guarda

Decanter

Premiagdes

Conde Valdemar Reserva 2015 -

<> Analise visual
Bodegas Valdemar -
2015

Espanha

Rioja

tinto ,_,> Anadlise olfativa
85% Tempranillo, 7% Garnacha, 5% Graciano e 3% Maturana

14%

19 meses em barricas de carvalho, 65% americanas e 35%

francesas

16° a 18°C

até 2035
60 a 180 minutos

94 pts Wine Enthusiast | 94 pts Guia Verema | 93 pts Tim Atkin |
93 pts The Tasting Panel | 92 pts Wine Review Online | 92 pts
Revista Adega | 91 pts Natalie Mclean | 90 pts Guia Pefiin | 90

pts Wine Spectator | 90 pts Wine Aling | Ouro - Mundus Vini <~ Andlise gustativa

VEDANTE TACA

Tempranillo, 7% Garnacha, 5% Graciano e 3% Maturana. A vinificagdo é tradicional, em tanques de ago
inoxidavel com temperatura controlada e leveduras selecionadas e, apds a malolatica espontanea, o

vinho é inserido em barricas de carvalho, sendo 65% americanas e 35% francesas, onde amadurece por

19 meses.

Na taca esbanja tipicidade e, claro, qualidade!

DESCRICAO

INTENSIDADE

EVOLUGCAO
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TANINO

CORPO

PERSISTENCIA

vermelho rubi profundo e intenso
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frutas vermelhas e negras maduras, como a ameixa, a
cereja e a groselha, especiarias doces (baunilha e
canela), chocolate meio amargo, couro, cedro, coco,
piso florestal e tabaco, finalizando com notas

amadeiradas e defumadas
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encorpado

longa

bom corpo e estrutura bem delineada, com taninos
firmes e maduros, perfeitamente alinhados a uma

DESCRIGCAO ] ) )
acidez correta e bastante salivante. O perfil de sabor
Natural Bordeaux comprova a paleta olfativa e o final de boca é
prazeroso e de 6tima persisténcia
peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
E elaborado pela magnifica Bodegas Valdemar que, apesar de possuir uma tradi¢géio centenaria W cordeiro N gado I caca W curada
(fundada em 1889), possui como lema: “Simpre pioneiros”. Isto significa que, além da empresa ser QUEIJOS frescos moles médios N duros
respeitadissima por sua linha de vinhos tradicionais (como o exemplar de hoje), ela é reconhecida por
suas diversas inovagdes, tais como: pioneira na promogao da variedade Viura, bem como na recuperagao DA TERRA hortalicas legumes cereais M cogumelos
da Graciano e da Maturana. Também foi a primeira a elaborar um espumante Vifledo Singularde Rioja,
de um branco em barricas, de um Tempranillo Blancoe de um Garnacha Reserva — impressionante, ndo NV _ AMIDOS I massas risotos polenta M tubérculos
& mesmo?! //,{\\0 CULINARIA
TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
Como mencionado acima, o Conde Valdemar Reserva pertence a sua linha tradicional, que trabalha
rigorosamente dentro das normas da DOCa Rioja. Esta safra 2015 leva em sua composicdo 85% de DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO costelinha suina defumada, pancetta a pururuca, cachopo

asturiano, paleta de cordeiro em cocg¢ao lenta, tomahawk na
brasa, queijos maturados e cortes tipicos da charcutaria
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