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APRESENTAGAO VINUMDAY

Com vocés, o <strong>Colomé Estate Torrontés,</strong> na sua mais nova safra <strong>2024:</strong>
<br /> <br />Trata-se de um Torrontés primoroso, elaborado pela consagrada <strong>Colomé,</strong>
nada menos do que <strong>a mais antiga bodega em funcionamento da Argentina</strong> (fundada
em 1831) e uma das mais importantes <strong>vinicolas de altitude</strong> do nosso planetal<br /> <br
/>Localizada no <strong>Alto Valle Calchaqui,</strong> a empresa cultiva vinhedos em quatro fincas que
se situam entre <strong>1.700 e impressionantes 3.111 metros acima do nivel do mar.</strong> Neste
<em>terroir</em> inéspito, de solos pobres, escassez hidrica, altissima insolacdo e enorme amplitude
térmica didria, a Colomé também possui algumas das vinhas mais velhas do pais, sendo algumas,
inclusive, pré-filoxera.<br /> <br />Para a elaborac&o do <strong>Estate Torrontés,</strong> o talentoso e
respeitado endélogo borgonhés <strong>Thibaut Delmotte</strong> pode contar com o que é
considerado o <strong>melhor <em>terroir</em> para a variedade do planeta! </strong>Uma pequena
colheita antecipada de ndo mais que 10% das uvas é realizada para garantir o frescor do conjunto. A
vinificagdo se da em tanques de ago inoxidavel em baixa temperatura com leveduras selecionadas. A
malolatica ndo é permitida e o vinho estagia cerca de <strong>3 meses sobre as borras finas.</strong><br
/> <br />Como resultado, temos um <strong>vinho extremamente perfumado e harmonioso,</strong>
trazendo uma <strong>textura cremosa aliada a um elegante frescor.</strong>
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DESCRI(;AO cat‘lvante e refrescante, com uma acidez muito ‘
salivante e sabores que comprovam a paleta olfativa,
finalizando ainda com uma gostosa nuance mineral
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DESCRIGAO fiorentina, presunto assado ao molho de laranja, lombo de porco
ao molho de ervas frescas, pad thai, spaghetti com frutos do mar
em molho citrico
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