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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Colombarola Gandinaia 2015 -

Vinicola Tenuta Colombarola <> Anilise visual
Safra 2015

Pais Italia

Regido Nibbiano, Piacenza (Emilia Romagna)

Tipo tinto ,__,> Analise olfativa
Castas 100% Syrah

Teor Alcoélico 14%

malolatica em barricas francesas + 15 meses em tonéis de

Maturacao carvalho da Eslavonia
TemPeratura de 16° a 18°C

Servigo

Guarda até 2025

Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Elaborado de forma extremamente meticulosa - colheita manual com rendimento médio de miseros
7009 por planta, sendo que uma parte das uvas sdo deixadas para apassitamento - este varietal de Syrah
estd delicioso. Sua vinificagdo contempla uma longa maturagdo em contato com carvalho, que ocorre
em duas etapas. A malolatica é realizada em barricas francesas de 225 litros, nas quais o vinho repousa
junto das borras finas, com batonnage periédica. Apds esse estagio é transferido para tonéis de carvalho
da Eslavonia, onde amadurece por mais 15 meses. Todo esse processo nao foi em vao, o que podemos
comprovar no vinho incrivel que temos na degustagao! No olfato exibe cereja, morango, chocolate,
caramelo, passas, resina, eucalipto, lavanda, compota de laranja, carvado... a cada girar de taga ele traz
notas intensamente distintas, mostrando diversas camadas e grande complexidade aromatica. Em boca
mostra taninos expressivos e persistentes, uma fruta tdo madura que puxa até para um Primitivo, mas
que encontra amparo na étima acidez, responsavel por equilibrar perfeitamente frescor e dulcor. E um
vinho potente e repleto de sabor, com um final bastante longo. Como a gastronomia de seu terroir é
considerada fantastica, harmonize-o com os pratos tipicos da Emilia Romagna - lasanhas, tortellini,
canelloni, carnes vermelhas e queijos. *Apenas 98 unidades disponiveis.
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DESCRICAO

rubi intenso com halos violaceos

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa

primario

alta

terciario

no nariz cereja, morango, chocolate, caramelo, passas,

DESCRICAO

resina, eucalipto, lavanda, compota de laranja, carvao...

a cada girar de taca ele traz notas intensamente
distintas

INTENSIDADE
DOCURA
ACIDEZ
TANINO
CORPO

PERSISTENCIA

baixa

seco

baixa

baixa

leve

curta

alta

doce

alta

alta
encorpado

longa

mostra taninos expressivos e persistentes, uma fruta
tdo madura que puxa até para um Primitivo, mas que
encontra amparo na étima acidez, que equilibra
perfeitamente frescor e dulcor; € um vinho potente e
repleto de sabor, com um final bastante longo

DESCRIGCAO

CARNES peixe
cordeiro

QUEIJOS frescos

DA TERRA hortalicas

AMIDOS massas

TEMPEROS pimentas

DOCES oleoginosas

DESCRIGCAO

crustaceo ave
gado caga
moles médios
legumes cereais
risotos polenta
ervas especiarias
frutas sobremesas

suino

curada

duros
cogumelos
tubérculos
aromaticos

chocolate
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