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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Clos Ancestral 2022 <G> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Familia Torres
Safra 2022 INTENSIDADE baixa alta
Pais Espanha ,_,,> Anidlise olfativa EVOLUGAO primario terciario
Regido Catalunya DESCRICAO
SubRegido Penedeés
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Moneu, Tempranillo e Garnacha seco doce
Teor Alcodlico 14% ACIDEZ bai it
aixa alta
Maturacio 60% do vinho estagiou 10 meses em barricas de segundo uso; a o . .
¢ variede Moneu estagiou parcialmente em anforas <~ Anidlise gustativa TANINO baixa alta
TemPeratura de 16 a 18 °C CORPO leve encorpado
Servigo
Guarda PERSISTENCIA curta longa
Decanter DESCRICAO
Premiacées 93 pts Revista Adega (Best Buy) | 92 pts Guia ABC | 92 pts Guia
¢ Repsol | 91 pts James Suckling | 90 pts Wine Advocate cixe crustsceo ave <uino
CARNES P
cordeiro gado caga curada
VEDANTE TAGCA
QUEIJOS frescos moles médios duros
N2 DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
< CULINARIA
Natural Bordeaux ‘//% AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
APRESENTACAO VINUMDAY TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRICAO

Clos Ancestral € um vinho emblemaético da Familia Torres. E elaborado a partir de um vinhedo no
entorno do Castel de la Bleda, em Penedeés, onde a viticultura ocorre a mais de 2000 anos.

E um exemplar que ereflete o compromisso da Familia Torres com o resgate de variedades autéctones
muito antigas da regido, como a Moneu, que neste blend é parceira da Tempranillo e da Garnacha.

Ela é muito resistente as altas temperaturas e ao clima seco, condi¢des que muito caracterizaram o ano
de 2022.

A elaboragdo ocorreu com cada variedade separada, em tanques de aco inox. Para a malolatica, 60% do
vinho foi encaminhado para barricas de segundo uso, onde também ocorreu um estagio de 10 meses. Ja
a casta Moneu, estagiou parcialmente em anforas.
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