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Vinho Claude Val Rosé 2021

Vinícola Domaine Paul Mas

Safra 2021

País França

Região Pays d'Oc

Tipo rosé

Castas 50% Grenache, 30% Cinsault, 20% Syrah

Teor Alcoólico 12.5%

Maturação 40 dias em cubas de cimento sur lie

Temperatura de
Serviço 8°C a 10°C

Guarda até 2026

Decanter -

Premiações

VEDANTE

Screw Cap

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

O Claude Val Rosé chega a safra 2021 consolidado como um dos melhores exemplares de vinhos rosé no
mercado brasileiro.

Sua elaboração fica a cargo do Domaine Paul Mas, vinícola com mais de 10 propriedades espalhadas
pelo território francês, capitaneada por Jean-Claude Mas. Apesar de a empresa ter sido criada no final da
década de 1990, o vinho corre no sangue da família Mas a mais de um século: foi em 1892 que o bisavô de
Jean-Claude, Auguste Mas, adquiriu o primeiro vinhedo da família.

Jean-Claude classifica a linha Claude Val como vinhos “acessíveis, fáceis de beber e que não requerem
um valor absurdo de dinheiro! Não devem nada quando comparados com rótulos mais caros.”

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
rosa claro e brilhante

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

frutas vermelhas, principalmente frescas, aliadas a
cativantes notas florais

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

é refrescante, leve e jovial, apresentando ótimo
equilíbrio entre fruta, cremosidade e acidez

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

peixes grelhados ou assados na brasa, frutos do mar no bafo,
queijos de pasta mole, como brie e camembert, aves assadas no
forno, batatas ao alecrim, massas com molhos leves e risotos em
geral
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DESCRIÇÃO
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