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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Citizen Wine Cluster Flock 2023 - -
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APRESENTACAO VINUMDAY

A Citizen Wine, fundada em 2020, chegou com a proposta de trazer uma abordagem inovadora para
vinhos de regides classicas. E nao foi por acaso que escolheram a Rueda, famosa pela sua casta Verdejo, QUEIJOS frescos [ moles médios duros
para criar este vinho.
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O nome "Cluster Flock" tem uma histéria inusitada. Um rebanho de ovelhas, solto nos vinhedos, acabou . B
¢ _ _ _
consumindo parte da produgdo. O que poderia ser um grande problema, na verdade, resultou em l}/@ CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
rendimentos menores, mas com uvas de maior concentragao de sabor, o que conferiu ao vinho uma - TEMPEROS [N pimentas I crvas especiarias aromaticos
caracteristica Unica.
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Neste exemplar, a Citizen Wine mantém o protagonismo da Verdejo (87%), mas adiciona um toque
especial com pequenas fragdes de outras trés castas permitidas na denominagado: Sauvignon Blanc (10%),
Chardonnay (1%) e Viognier (1%). As uvas foram colhidas a noite, para preservar seu frescor, e vinificadas
separadamente, passando por um periodo sobre as borras finas, o que contribui para uma complexidade
aromatica e uma textura refinada.

DESCRICAO bolinho de bacalhau, caldo verde, moqueca de frutos do mar,
peixes assados na brasa, spaghetti aos frutos do mar, risoto de
camarao, polvo grelhado com batatas ao murro
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