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Vinho Citizen Sumo Cat Riesling 2025

Vinícola Citizen Wine

Safra 2025

País Alemanha

Região Rheinhessen

Tipo branco

Castas Riesling

Teor Alcoólico 10,5%

Maturação em tanques de aço inox

Temperatura de
Serviço 10 a 12 ºC

Guarda 2032

Decanter -

Premiações

VEDANTE

Screw Cap

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

A Citizen Wine nasceu em 2020, durante o lockdown, fundada por um grupo de especialistas do setor
vitivinícola — entre eles, vários Masters of Wine. Desde o início, a proposta foi clara: repensar os vinhos de
regiões clássicas com uma abordagem mais moderna e centrada nas pessoas. Para a marca, o cidadão
vem em primeiro lugar. O foco está no prazer genuíno de beber vinho.<br /><br />Essa filosofia ganha
forma no irreverente Sumô Cat Riesling. Elaborado em Rheinhessen, uma das mais importantes regiões
vinícolas da Alemanha, o rótulo brinca com a dualidade que define o vinho: a estrutura e a intensidade
representadas pelo sumô, equilibradas pela leveza e pelo frescor ágil de um gato. O resultado é um
Riesling vibrante, expressivo e extremamente prazeroso de beber, capaz de revelar toda a vocação da
casta em um estilo moderno e convidativo.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
amarelo palha

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

aromas vibrantes de frutas cítricas, com destaque para
limão e lima, acompanhados por notas de maçã-verde,
pera e pêssego; delicadas nuances florais, que
remetem a jasmim, aparecem sobre um sutil caráter
mineral, conferindo frescor e elegância

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

apresenta perfil leve, suculento e extremamente
refrescante, com sabores de pêssego, damasco, maçã
e cítricos; a acidez é crocante e precisa, equilibrando
delicadamente um discreto dulçor residual e
conferindo grande vivacidade ao vinho. O final é
limpo, fresco e mineral, com excelente fluidez e
convidativa persistência

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

salmão grelhado ao molho teriyaki, sobrecoxa de frango tostada
com purê de berinjela, pato laqueado, joelho de porco assado no
forno com batatas cozidas, frutas secas e queijos moles
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