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Vinho Chateau Virgile Costiéres de Nimes 2023
Vinicola Chateau Virgile

Safra 2023

Pais Franca

Regido Rhéne

SubRegido Costiére de Nimes

Tipo tinto

Castas Syrah, Grenache e Mourveéedre

Teor Alcodlico 14%

Maturacgao sem passagem por madeira
TemPeratura de 16 a 18 °C

Servigo

Guarda 2031

Decanter 15 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

Costiéres de Nimes, além de ser uma das mais antigas regides vinicolas da Franga, € a AOC mais ao sul
do Rhoéne. Diferente das denominagdes vizinhas, onde a Grenache se destaca, aqui a Syrah assume o
protagonismo.

O solo que predomina é argilo-calcario, com uma expressiva presenca de seixos aluviais, semelhante ao
de Chateauneuf-du-Pape. Essa composi¢cdo confere aos vinhos um estilo mais préximo ao classico
Rhoéne, diferenciando-os dos elaborados na regido vizinha de Languedoc.

O clima seco e quente é equilibrado pela influéncia do Mar Mediterraneo, dos ventos maritimos e do
Mistral, criando uma amplitude térmica ideal para o desenvolvimento de complexidade aromatica e
estrutura.

Sob a gestdo dos irmédos Baret, o Chateau Virgile cultiva 35 hectares de vinhedos com exposigdo sul, na
comuna de Vauvert, no extremo sul de Costiéres de Nimes. A propriedade reflete perfeitamente o estilo
de vinho que os irmaos apreciam: encorpado, equilibrado, franco e auténtico.

O destaque da casa, Chateau Virgile Rouge, é umbl/endharmonioso de 60% Syrah, 30% Grenache e 10%
Mourvedre, maturado por um ano em cubas.
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DESCRICAO B
vermelho rubi intenso

INTENSIDADE baixa I N . alta

EVOLUCAO primario I terciario
aromas de cereja, amora, ameixa, mirtilo, framboesa

DESCRICAO e cranberry, complementadas por delicadas nuances

florais de violeta; toques de pimenta-preta, especiarias
doces e uma leve nota terrosa completam o perfil
aromatico

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
DOCURA seco I doce
ACIDEZ baixa I NN N - alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta [N NN B longa

taninos finos e polidos se equilibram com uma acidez
vibrante que estimula a salivagao; o meio de boca é

DESCRIGCAO )

generoso, com sabores de frutas maduras e um sutil

toque picante, culminando em um final agradavel e

persistente

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
[ cordeiro [ gado I caca [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
TEMPEROS I pimentas ervas especiarias [l aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO rosbife, steak au poivre, hamburguer na grelha, brisket
defumado, tapas com queijo manchego, cordeiro ao molho de
ervas frescas, ossobuco com polenta
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