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Vinho Chateau Saint-Sernin Cahors Malbec 2009 - -
. N . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO )
Vinicola Chateau Saint-Sernin - vermelho rubi
Safra 2009
. INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca -
. EVOLUCAO primario terciario
Regiao Parnac Cahors V> Anilise olfativa
Tipo tinto X
P ! DESCRIGAO frutas negras, leve tostado e uma persistente nota de
Castas 85% Malbec, 15% Merlot anis, que Ihe agrega refrescancia
Teor Alcoédlico 13.5%
Maturacao 8 meses em barricas de carvalho francés INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 17°¢C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda 10 anos ACIDEZ baixa alta
Decanter TANINO baixa alta

L <> Aniélise gustativa
Premiagoes CORPO leve encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa

DESCRIGAO  ataque gentil, com taninos firmes, étima acidez,

APRESENTACAO VINUMDAY corpo médio e boa persisténcia

peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
O que esperar de um Malbec francés? Se vocé aprecia os argentinos vai perceber a tipicidade, mas com NP } DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
um toque a mais de elegancia. Trata-se de um tinto feito com muito esmero, que |lhe rendeu uma estrela 2’% CULINARIA ]
no melhor guia de vinhos da Franca, além de figurar na 8a. posicao entre as 100 melhores compras pela : AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
Wine Enthusiast. Mostra um aroma intenso de frutas negras, com um leve tostado e uma persistente . o .
nota de anis, que lhe confere frescor. Em boca tem um ataque gentil, com étima acidez e boa TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
persisténcia. Certamente uma experiéncia bacana! DOCES oleoginosas frutas cobremesas chocolate
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