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Chateau Paul Mas Clos Des Mures 2022 -

. <> Analise visual
Vignobles Paul Mas -
2022

Franca
Languedoc-Roussillon
. ,_,,> Analise olfativa
tinto

Syrah, Grenache Noir e Mourvédre

14,5%

9 meses em barricas de carvalho francés e americano
16 a 18 °C

até 2028
15 a 30 minutos
91 pts Decanter World Wine Awards | 91 pts James Suckling | 90

pts International Wine & Spirit Competition ,-\f:i};, Anélise gustativa

VEDANTE TACA

DESCRICAO .
rubi profundo

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta

primario I N . terciario

DESCRICAO ameixa-preta, geleia de mirtilo, chocolate ao leite e
pimenta-do-reino, com toques de tabaco e carne
curada

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

opulento e aveludado, entrega taninos de seda,

DESCRIGAO  acidez salivante e muita fruta madura, que ganha
Natural Bordeaux contornos de cacau e especiarias doces; tem final
persistente e muito redondo
peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caca curada
Clos des Mdres é o vinho de alta gama do famoso Domaine Paul Mas, conhecido por elaborar alguns dos QUEIJOS frescos moles médios duros
exemplares de melhor relacdo preg¢o-qualidade da Franga.
B DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
Este Gran Vin du Languedoctem origem em um dos melhores vinhedos do produtor, em Montagnac, 2 CULINARIA
onde solos pedregosos e calcarios - ricos em fésseis maritimos — originam tintos robustos e com bom ‘//% AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
potencial de guarda.
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
O nome Clos des Mires se deve ao fato de a vinha ser cercada por amoreiras, que formam uma espécie
de muro. O vinho consiste em um corte preciso entre 85% Syrah, 10% Grenache e 5% Mourvédre, uvas que DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
foram colhidas a noite, para preserva-las do calor do dia. DESCRI(;AO

Cada variedade foi fermentada separadamente e o vinho repousou por nove meses, em uma mescla de
barricas americanas e francesas.
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