INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Chateau Haut Branda Bordeaux Blanc 2023
Chateau Haut Branda

2023

Franca

Bordeaux

branco

Sauvignon Blanc

12,5%

em tanques de ago inox
8 al10 °C

2030

VINUM-DAY

fit. 2014

<C>» Anélise visual

,_,> Analise olfativa

<> Anilise gustativa

VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

DESCRICAO
amarelo-palha

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa N NN alta
primario N N terciario

DESCRIGAO  aromas de limao-siciliano, lima, goiaba, macéa-verde e
toques de flores brancas

INTENSIDADE baixa I NN . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa

em boca, é suculento, refrescante e muito gostoso de

DESCRIGAO  beber; mantém a mesma linha do nariz, com étima
presenca de frutas e uma persisténcia final que
reforca sua vocagdo citrica

I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
2 . AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
>/< CULINARIA
) TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO filé de peixe grelhnado com molho tartaro, fish and chips, ceviche,

pasta primavera, filé de frango grelhado a fiorentina, maionese
de camaréo, bouillabaisse
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