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O Chateau Grand Sorillon esté localizado em Abzac, uma pequena comuna de Bordeaux historicamente
ligada a viticultura, sobre solos arenosos e pedregosos.<br /><br />A frente dele estd ninguém menos que QUEIJOS frescos M moles MM médios duros
a familia Barreau-Badar, também proprietaria do renomado Chateau Certan de May, uma das . .
referéncias de Pomerol, na margem direita de Bordeaux.<br /><br />E essa experiéncia acumulada na DA TERRA hortalicas Il legumes cereais N cogumelos
elaboracado de grandes vinhos que esta por tras do vinho da propriedade Grand Sorillon, um Bordeaux . .
Supérieur que combina 80% Merlot e 20% Cabernet Franc.<br /><br />E ha um detalhe que merece r\/<) CULINARIA AMIDOS BN massas I risotos polenta [N tubérculos
atencdo: a classificagdo Bordeaux Supérieur estabelece exigéncias mais rigorosas no vinhedo do que a Z TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
AOC Bordeaux. As videiras precisam ser plantadas em maior densidade, enquanto os rendimentos
maximos permitidos sdo mais baixos. Com mais plantas disputando os mesmos recursos e uma DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

producao menor por videira, favorecem-se sistemas radiculares mais profundos e uvas de maior
concentragdo, contribuindo para vinhos mais estruturados.

DESCRI(;AO sopa de cebola, suflé de queijo gruyere, hamburguer com queijo
sem molho, risoto de cogumelos e tomilho fresco, rosbife, paleta
de cordeiro assada
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