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Vinho Chateau de Tracy Pouilly-Fumé Mademoiselle de T 2022 <:(:§> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Chateau de Tracy
Safra 2022 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca LD Analise olfativa EVOLUCAO  primario tercidrio
Regido Vale do Loire DESCRICAO
SubRegido Pouilly-Fumé AOC
Tipo branco INTENSIDADE baixa alta
Castas Sauvignon Blanc DOCURA seco doce
Teor Alcodlico 13% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacéao em cubas de concreto e ago inox o . .

<=7 Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de °
S . 8 al0 °C
ervico CORPO leve encorpado

Guarda 2028 R

PERSISTENCIA curta longa
Decanter -

DESCRIGAO

Premiagdes

eixe crustaceo ave suino
VEDANTE TACA CARNES P
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros

Natural Rieslin
9 B DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
&, CULINARIA
APRESENTACAO VINUMDAY . AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
O Chateau de Tracy é um dos mais antigos e reputados produtores de Pouilly Fumé do Loire. E DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
comandado pela mesma familia ha mais de 600 anos e seu primeiro vinhedo, o mitico Les Champs de
Crix, foi adquirido em 1396. DESCRICAO

Na AOC Pouilly Fumé, Sauvignon Blanc é a Unica casta permitida. A regido tem como caracteristicas um
clima continental, com grande amplitude térmica, que auxilia para que os cachos alcancem uma boa
concentracao de aglcar, mas com 6tima retencao de acidez. Os solos sdo compostos pelas famosas
terres blanches - uma marga calcaria rica em fésseis de ostras, e silex (seixos de silicio), que agregam aos
vinhos um aroma muito tipico de pedra de isqueiro/fumaca. E dai que vem o termo Fumé, acrescido ao
nome da minuscula comuna de Pouilly.

As vinhas que originam o Sauvignon Blanc do Mademoiselle de T sdo cultivadas na filosofia “lutte
raisonée”, onde intervengdes quimicas sdo realizadas apenas em casos extremos. A vinificagao é
impecavel, iniciando com uma delicada prensagem pneumatica, com curta maceragdo pré-fermentativa.
Apds a fermentacgdo alcodlica o vinho amadurece em cubas de concreto e ago inox.
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