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Vinho Chateau Dauzac Comte de Dauzac Haut-Medoc 2021
Vinicola Chateau de Dauzac

Safra 2021

Pais Franca

Regido Bordeaux

SubRegido Haut-Médoc

Tipo tinto

Castas Cabernet Sauvignon e Merlot

Teor Alcoélico 13,5%

Maturacgao 9 meses em barricas de carvalho
Tem?eratura de 16 a 18 °C

Servigo

Guarda 2030

Decanter 30 a 45 minutos

Premiagdes

Analise visual

Analise olfativa

Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

O Chateau Dauzac é uma renomada propriedade classificada como Grand Cru Classé de Margaux na
classificacdo dos vinhos de Bordeaux de 1855.<br /><br />Seu vinhedo, com 49 hectares, divide-se entre
44 hectares na denominagdo Margaux e 5 hectares na denominacao Haut-Médoc. Localizado a apenas
350 metros do estudrio de Gironde, o vinhedo beneficia-se das condi¢des ideais proporcionadas pela
proximidade ao rio, como o alto teor de cascalho do solo.<br /><br />As vinhas de Dauzac, compostas por
Cabernet Sauvignon, Merlot e Petit Verdot, sdo cultivadas em alta densidade, com a classica
concentracdo de 10.000 plantas por hectare.<br /><br />A linha Comte de Dauzac presta homenagem a
Jean-Baptiste Lynch, antigo proprietario do Chateau Dauzac, que foi nomeado Conde (Comte) por
Napoledo Bonaparte em 1810.<br /><br />Proveniente da denominagéo Haut-Médoc, este rétulo da
lendaria safra de 2020 apresenta um assemblage de 60% Cabernet Sauvignon e 40% Merlot. O processo
de vinificacao foi realizado em tanques de ago inox com controle de temperatura, seguido de um
amadurecimento de 9 meses em barricas de carvalho.

CULINARIA

DESCRICAO
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUCAO primario terciario
DESCRICAO
INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa
DESCRICAO
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES
cordeiro [l gado caga curada
QUEIJOS frescos M mMoles [ Médios duros

DA TERRA [ hortaligas legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_espetinhos de frango a moda asiatica, magret de pato com puré
DESCRIGCAO de batata baroa, sanduiche de pulled pork, beef bourguignon,
maminha marinada na brasa, tartine de camembert com nozes e
figo, charcuterie classica
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