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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Chateau Coudert Saint-Emilion Grand Cru 2022 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Vignobles Carles
Safra 2022 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Bordeaux DESCRICAO
SubRegido Saint-Emilion
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Merlot e Cabernet Franc DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 15,5% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacgao 12 meses em barricas de carvalho francés (90% novas) . .

Anidlise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de
S . 16 a 18 °C
ervico CORPO leve encorpado

Guarda 2035 .

PERSISTENCIA curta longa
Decanter 60 a 90 minutos

DESCRICAO

97 pts Decanter World Wine Awards | 94 pts James Suckling |
90 pts Alexandre MA | 90 pts Jane Anson

CARNES peixe crustaceo ave suino
VEDANTE TAGA cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos moles médios duros

Premiagdes

Natural Bordeaux ) DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
CULINARIA
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
APRESENTACAO VINUMDAY . L .
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRICAO

Vignobles Carles € uma vinicola familiar de Bordeaux cuja histéria comega em 1924, quando Jean-
Claude Carles herdou o Chateau Panet, em Saint-Emilion. A afinidade com a regi&o sé cresceu, levando a
familia a adquirir outras cinco propriedades ao longo dos anos.<br /><br />Entre elas esta o Chateau
Coudert, um Grand Cru localizado no ponto mais elevado de Saint-Christophe-des-Bardes. Sdo 10
hectares de vinhas em solos argilo-calcarios, com idade média de 45 anos. Hoje, o chateau também
serve como residéncia da familia Carles.<br /><br />O vinho é elaborado com 90% Merlot e 10% Cabernet
Franc. A maturagdo ocorre por 12 meses em barricas de carvalho, sendo 90% novas.
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