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Vinho Chateau Bourdieu N°1 Blaye-Cbtes de Bordeaux 2018 - -
. - . <O>» Analise visual DESCRICAO . .
Vinicola Chateau Bourdieu - vermelho rubi profundo e intenso
Safra 2018
Pais Franca INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Regido Bordeaux EVOLUGCAO primario I N terciario
. . Analise olfativa
SubRegiao AOC Blaye Cotes de Bordeaux ""> . e
DESCRICAO frutas negras, entre elas amora, ameixa, mirtilo e

Tipo tinto cereja, aliadas a especiarias como cravo, canela, alcacuz
Castas Merlot, Cabernet Sauvignon e Malbec e zimbro, finalizando com nuances de tabaco e moca
Teor Alcoédlico 14%
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Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

O Chateau Bourdieu N° 12018 é um exemplar da AOC Blaye Cotes de Bordeaux, elaborado em uma safra
lendéria para a regido.<br /><br />Fundado em 1464 e adquirido por Luc Schweitzer em 1993, o Chateau
Bourdieu é uma vinicola muito tradicional. Atualmente, Luc e seus filhos, Ludovic e Richard, mantém o
alto padrao da propriedade, investindo em tecnologia e praticas sustentaveis.<br /><br />A AOC Blaye

D
oyl A
Cotes de Bordeaux esta localizada no norte da margem direita e se destaca por seus vinhedos cultivados A CULINARIA

em encostas, beneficiando-se de 6tima exposi¢ao solar. Seu solo é diversificado, com predominancia
de argila rica em calcdrio. A reputagado da regido por produzir vinhos de alta qualidade a precos
acessiveis faz com que apenas 15% da producao seja exportada, enquanto os outros 85% abastecem o
mercado francés, tornando-a a quinta regido mais comercializada do pais em vinhos tintos.<br /><br
/>Lancado em 2000, o N° 1 é elaborado com uma selecdo das melhores parcelas da propriedade, que
incluem vinhas de aproximadamente 35 anos. A Merlot domina o corte, com 89%, complementada
por 8% de Cabernet Sauvignon e 3% de Malbec. As uvas foram vinificadas separadamente em tanques
de ago inox com controle de temperatura, leveduras selecionadas e uma longa maceragéo de quatro
semanas para maxima extracdo de complexidade e riqueza fendlica. Apés o <em>assemblage</em>,
parte do vinho amadureceu por um longo periodo em barricas de carvalho.

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga

. um vinho perfeitamente equilibrado, com taninos
DESCRICAO  finos e uma acidez suculenta suportando uma
profunda carga de frutas negras, que se mantém em
um final muito longo e agradavel

CARNES I peixe crustaceo M ave I suino
N cordeiro [ gado I caca curada

QUEIJOS frescos moles [ médios duros

DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas [l chocolate

DESCRIGCAO |ampreia a la Bordelaise, costeletas de cordeiro, codorna assada,
boeuf bourguignon, prime rib, ovos mexidos com trufas
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