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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Charles Francois et Fils Volnay Ter Cru Les Fremiets 2015 - -
. . . <> Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Charles Francois et Fils - rubi com halos granada
Safra 2015
B INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca -
- EVOLUGCAO primario I NN . terciario
Regiao Borgonha
. . Anali Ifati
SubRegiao Volnay (Cote de Beaune) ""> nalise offativa . .

. ) DESCRI(;AO frutas vermelhas (cereja, framboesa), arvore em flor
Tipo tinto (violeta), especiarias, baunilha e agradaveis nuances de
Castas 100% Pinot Noir terra molhada
Teor Alcoédlico 13%

~ . . . INTENSIDADE baixa I NN S . alta

Maturacdao estagia 12 meses em barricas de carvalho francés

DOCURA seco doce
TemPeratura de 16°C a 18°C ¢
Servigo i

ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2027
Decanter 20-40 minutos . TANINO baixa I NN N . alta

<~ Andlise gustativa

Premiagdes 92 pts Wine Enthusiast e 9 CORPO leve N NN N . encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga
VEDANTE TACA

DESCRI(;AO tapresenta bom corpo, com ta'nlnos sedosos e _
integrados, alinhados com acidez suculenta e fineza,
de alta e saborosa persisténcia

Natural Bordeaux
A eixe crustaceo [ ave I suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES P
cordeiro [ gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros

Considerada uma das melhores vinicolas da regido, localizada emmNantoux - Haute-Cétes de Beaune,
no coracgdo da encantadora Borgonha, a Domaine Charles Francois & Fils iniciou a plantagédo dos seus DA TERRA I hortalicas I legumes cereais [ cogumelos
primeiros vinhedos em 1900. Atualmente maneja 14 hectares, sendo que 10 hectares sdo localizados em

Hautes-Cotes de Beaune e os 4 hectares restantes estdo distribuidos em Volnay, Pommard, Meursault e N _ AMIDOS I massas M risotos polenta [N tubérculos
Beaune. Seu portifélio conta com 26 rétulos, cada um com as suas peculiaridades. P CULINARIA

TEMPEROS pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos
As uvas deste 1er Cru sdo provenientes de vinhas de 30 anos - Les Fremiets, da comuna de Volnay. Essa
denominacao é exclusiva de vinhos tintos de alta qualidade, conhecida pela elegante expressio da Pinot DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Noir.
Em sua elaboracgédo, apds a colheita e selecdo manual das uvas, foi realizada a prensagem na maior parte DESCRICAO risoto de cogumelos, risoto de f'g.os com queuo.brle, Iasanhfz de
do volume e o0 mosto permaneceu por cerca de 15 dias em tanques, sendo que cerca de 30% dos cachos frango, penne caprese, charcutaria de alta qualidade e queijos de
foram preservados inteiros. O vinho amadureceu em barricas de carvalho francés por 12 meses, média intensidade em geral

garantindo toda maciez e o toque sedoso que apresenta em taga.
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