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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Chada Blend 2017 Anilise visual DESCRICAO
Vinicola Chada Wines
Safra 2017 INTENSIDADE baixa alta
Pais Chile Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Valle del Maipo DESCRICAO
Tipo tinto
Castas Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc e Petit Verdot INTENSIDADE baixa alta
Teor Alcodlico 15,6% DOCURA seco doce
Maturagao 24 meses em barricas de carvalho francés .
ACIDEZ baixa alta
Temperatura de 16 a 18 °C . .
Servico Analise gustativa TANINO baixa alta
Guarda 2040 CORPO leve encorpado
Decanter 60 minutos .
. PERSISTENCIA curta longa
Premiagodes 94 pts Marcelo Copello
DESCRICAO
VEDANTE TACA
peixe crustaceo ave I suino
CARNES
I cordeiro M gado I caca [ curada

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

QUEIJOS frescos moles médios [ duros

DA TERRA [ hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
CULINARIA

TEMPEROS M pimentas [l ervas [l especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

No coragdo do Alto Maipo, aos pés da Cordilheira dos Andes, nasce um dos projetos mais consistentes e
ambiciosos do Chile: a Viia Chada.<br /><br />Sob o comando do enélogo Stefano Gandolini, a vinicola
trabalha com minima intervencao, vinificagdes parcelares e foco absoluto na expressao do terroir.
Fundada em 2013, a Chada segue um caminho pouco convencional: elabora apenas um Unico vinho e
somente em safras consideradas realmente excepcionais, utilizando exclusivamente frutos da Hacienda
Chada.<br /><br />0 Chada Blend 2017 é resultado desse rigor extremo. O corte relne 39% Cabernet
Sauvignon, 25% Cabernet Franc e 16% Petit Verdot, provenientes de vinhedos plantados em 2005, em
alta densidade — 8.000 plantas por hectare — com rendimentos naturalmente muito baixos. A
maturagdo ocorreu por 24 meses em barricas francesas de grao fino, e o vinho nao foi filtrado.

_ cortes nobres de gado, como o bife de chorizo, ancho ou
DESCRICAO tomahawk, carré de cordeiro e caca (paca, javali) assados
preferencialmente na parrilla, talharim ao ragu de ossobuco,
risoto de shitake, charcutaria de alto padrao
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