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. <> Analise visual DESCRIGCAO . .
Vinicola Bodega Cerro Chapeu - purpura intenso
Safra 2022
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Natural Bordeaux intensos; destacam-se as notas de mirtilo e ameixa,

com toques minerais e 6tima persisténcia
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A Bodega Cerro Chapeu foi um projeto pioneiro na Ameérica do Sul. Na década de 1970, Francisco Carrau W cordeiro N gado I caca W curada
Pujol (Quico) e a Universidade da Califérnia em Davis iniciaram a procura por um <em>terroir </em>onde QUEIJOS frescos moles B édios I duros
pudessem plantar videiras livres de virus. Santana do Livramento, no Brasil, bem como sua cidade irma
Rivera, no Uruguai, foram os locais apontados como muito présperos para o projeto.<br /><br />Em DA TERRA I hortalicas I legumes cereais [ cogumelos
Rivera, na microrregido de Cerro Chapeu, a familia Carrau se deparou com uma propriedade capaz de
atender prontamente os seus objetivos. Em meio ao pampa, encontrou-se um solo basaltico e arenoso N . AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
de cor avermelhada, caracterizado pela baixa fertilidade, além de uma geografia com ondulagdes //% CULINARIA
suaves, que garantem uma boa drenagem do terreno.<br /><br />A familia cultiva vinhedos na area TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
desde 1975, mas a adega, construida no interior de uma colina, foi concluida apenas em 1997. Ela foi
projetada para processos de minima intervengao, sendo todas as etapas conduzidas pela gravidade.<br DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
/><br />Hoje, a bodega é capitaneada pelo filho de Quico, Francisco Carrau, um endlogo que se destaca
pelo profundo conhecimento quimico e analitico, o qual utiliza a seu favor para obter o Folklore . . .
Carboénica.<br /><br />Trata-se de um varietal de Arinarnoa que passou por maceragdo carbdnica (em DESCRICAO entrfeCOt? na ma.nte'.ga de ervas, assado deht'ra e maminha na
tanques fechados) durante 10 dias. A fermentagédo ocorre com leveduras autéctones e o vinho nao passa parrilla, picanha inteira assada no forno, peito de pato grelhado,

por filtragado, clarificagcdo ou adicdo de SOz.<br /><br />Vale ressaltar que a linha Folklore foi criada em carré de cordeiro braseado com molho de hortela

parceria com a organizagdo Amba, que visa a regeneragao e preservagdo da fauna uruguaia. Nela, sao
evidenciados animais em carater de extingdo. Neste rétulo, o artista Nicolds Sanchez ilustra o veado-
campeiro.
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