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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Cellier Saint Sidoine Cuvée Sidoine Blanc 2023
Cellier Saint Sidoine

2023

Franca

IGP Méditerranée

branco

Chardonnay e Viognier

12,5%

em tanques de ago inox
8 al10 °C

2030

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

Natural

Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Cellier Saint-Sidoine € uma vinicola fundada na década de 1920, na regido da Provence, Franga.

Localizada em Puget-Ville, ficou inicialmente conhecida como La Pugétoise, em referéncia a vila onde

estd situada.
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Em 1987, adotou o nome Cellier Saint-Sidoine, uma homenagem a torre medieval de Saint-Sidoine,
construida no século Xl, que oferece uma vista privilegiada dos vinhedos da regido.

Reconhecida pelos seus rosés tipicos da Provence, a vinicola vem expandindo sua atuagdo na produgao

de vinhos brancos, como o Cuvée Sidoine, um branco de altissima qualidade elaborado com 80%

Chardonnay e 20% Viognier.

DESCRICAO
amarelo palha com tragos dourados

INTENSIDADE baixa NN N . alta
EVOLUCAO primario I terciario
DESCRIGAO notas de pera, lima, carambola, péssego e abacaxi sdo

escoltadas por elegantes nuances de manteiga

INTENSIDADE baixa I N . alta
DOCURA seco N doce
ACIDEZ baixa I I alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa
DESCRI(;AO em boca é envolven}te, com corpo r?’]édio e estrutura,
aliando boa cremosidade e uma acidez crocante, que
estimula a salivagédo
I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos M mMoles M médios duros
DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO burrata ao pesto, couvejflorlgratinada com queijc.? bri.e,’salac?a, .
Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tildpia
grelhado com molho citrico, spaghetti ao vongole
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