
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Cellier Saint Sidoine Cuvée Sidoine Blanc 2023

Vinícola Cellier Saint Sidoine

Safra 2023

País França

Região IGP Méditerranée

Tipo branco

Castas Chardonnay e Viognier

Teor Alcoólico 12,5%

Maturação em tanques de aço inox

Temperatura de
Serviço 8 a 10 ºC

Guarda 2030

Decanter -

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

A Cellier Saint-Sidoine é uma vinícola fundada na década de 1920, na região da Provence, França.
Localizada em Puget-Ville, ficou inicialmente conhecida como La Pugétoise, em referência à vila onde
está situada.

Em 1987, adotou o nome Cellier Saint-Sidoine, uma homenagem à torre medieval de Saint-Sidoine,
construída no século XI, que oferece uma vista privilegiada dos vinhedos da região.

Reconhecida pelos seus rosés típicos da Provence, a vinícola vem expandindo sua atuação na produção
de vinhos brancos, como o Cuvée Sidoine, um branco de altíssima qualidade elaborado com 80%
Chardonnay e 20% Viognier.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
amarelo palha com traços dourados

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

notas de pera, lima, carambola, pêssego e abacaxi são
escoltadas por elegantes nuances de manteiga

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

em boca é envolvente, com corpo médio e estrutura,
aliando boa cremosidade e uma acidez crocante, que
estimula a salivação

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

burrata ao pesto, couve-flor gratinada com queijo brie, salada
Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tilápia
grelhado com molho cítrico, spaghetti ao vôngole
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