INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL
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Premiagdes

VEDANTE TACA

O Caves Velhas Garrafeira 2018 € um grande representante do Dao, elaborado em uma safra excepcional

Caves Velhas Garrafeira Dao Tinto 2018
Caves Velhas

2018

Portugal

Déao

tinto

Alfrocheiro, Tinta Roriz e Touriga Nacional
14%

12 meses em barricas de carvalho francés
16 a 18 °C

2036

60 minutos

VINUM-DAY

<0> Analise visual

,__,> Analise olfativa
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<= Andlise gustativa

94 pts Internacional Wine Challenge | 17.5 pts Grandes Escolhas

| Ouro - Concurso Vinhos de Portugal

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

DESCRIGAO
peixe crustaceo ave
CARNES
N cordeiro [ gado caga

QUEIJOS frescos moles [ médios

DA TERRA hortalicas Il legumes cereais
N p AMIDOS I massas M risotos olenta
4 CULINARIA P
' TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias

DOCES oleoginosas frutas sobremesas

e que chama a atencdo pela excelente relacdo preco-qualidade. <br /><br />0 vinho é assinado pela
Enoport, grupo que reune algumas das mais tradicionais caves portuguesas. Fundada em 1858, a Caves
Velhas construiu uma trajetéria de destaque na regido de Bucelas e, mais recentemente, expandiu sua
atuacado ao Dao, onde vem elaborando vinhos surpreendentes com o talentoso enélogo Nuno Faria. <br
/><br />Seu Garrafeira 2018 combina 40% de Tinta Roriz, 40% de Alfrocheiro e 20% de Touriga Nacional,

com estagio de 12 meses em barricas de carvalho francés, seguido de mais 12 meses em garrafa.

DESCRICAO

INTENSIDADE baixa
EVOLUCAO primario
DESCRICAO

INTENSIDADE baixa
DOCURA seco
ACIDEZ baixa
TANINO baixa
CORPO leve

PERSISTENCIA curta

alta

terciario

alta

doce

alta

alta
encorpado

longa

I suino

curada

duros
cogumelos
tubérculos
aromaticos

chocolate

DESCRICAO presunto curado, arroz de polvo com linguica e grdo de bico,

lombo de suino assado com ervas e batatas ao murro, coelho na
brasa, carnes grelhadas e queijos de média maturagéo
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