
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Caves Velhas Garrafeira Dão Tinto 2018

Vinícola Caves Velhas

Safra 2018

País Portugal

Região Dão

Tipo tinto

Castas Alfrocheiro, Tinta Roriz e Touriga Nacional

Teor Alcoólico 14%

Maturação 12 meses em barricas de carvalho francês

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2036

Decanter 60 minutos

Premiações 94 pts Internacional Wine Challenge | 17.5 pts Grandes Escolhas
| Ouro - Concurso Vinhos de Portugal

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

O Caves Velhas Garrafeira 2018 é um grande representante do Dão, elaborado em uma safra excepcional
e que chama a atenção pela excelente relação preço-qualidade. <br /><br />O vinho é assinado pela
Enoport, grupo que reúne algumas das mais tradicionais caves portuguesas. Fundada em 1858, a Caves
Velhas construiu uma trajetória de destaque na região de Bucelas e, mais recentemente, expandiu sua
atuação ao Dão, onde vem elaborando vinhos surpreendentes com o talentoso enólogo Nuno Faria. <br
/><br />Seu Garrafeira 2018 combina 40% de Tinta Roriz, 40% de Alfrocheiro e 20% de Touriga Nacional,
com estágio de 12 meses em barricas de carvalho francês, seguido de mais 12 meses em garrafa.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

presunto curado, arroz de polvo com linguiça e grão de bico,
lombo de suíno assado com ervas e batatas ao murro, coelho na
brasa, carnes grelhadas e queijos de média maturação
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