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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Cave Pericé Brut Rosé = -
. L <> Analise visual DESCRIGCAO - .
Vinicola Perico . rosa salmao claro, com perlage fino e abundante
Safra 2012
B INTENSIDADE baixa alta
Pais Montenegro -
. ~ . EVOLUCAO imari terciari
Regiao Sdo Joaquim (SC) ¢ primario erclario
. ,__,> Anidlise olfativa
Tipo espumante N
DESCRICAO notas de frutas vermelhas como amora, rom3,
Castas 60% Cabernet Sauvignon e 40% Merlot morango e goiaba, trazendo ainda notas florais e
Teor Alcoédlico 12.4% minerais
Maturacgao 2 meses sobre as leveduras
INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 6°C
Servico DOGCURA seco doce
Guarda 4 anos i
ACIDEZ baixa alta
Decanter
TANINO baixa alta

. ~ . e .
Premiagodes <~ Anadlise gustativa

CORPO leve encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta longa

DESCRIGAO  muito equilibrado, com bom frescor, corpo médio e

Natural Bordeaux final persistente
APRESENTACAO VINUMDAY peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos

b A5 .
Y
A CULINARIA

- . = . A AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
E quase um desafio encontrar um espumante tao bacana por um prego desses! Unindo elegancia e

delicadeza com muito frescor, é certamente uma étima opgao para o verdo que estd chegando. Muito
versatil, pode ser degustado na beira da piscina em um momento relax, ou entdo - em uma ocasido mais
formal - acompanhar um prato bem elaborado (como uma deliciosa lagosta a thermidor). Se encante DOCES

com seus aromas de roma, morango, goiaba, flores e notas minerais. Junte-os com o paladar de 6tima

cremosidade e seja feliz! DESCRICAO

TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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