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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Cave Hunawihr Riesling Grand Cru Rosacker 2021

<C>» Anélise visual DESCRICAO
Vinicola Cave Vinicole de Hunawihr
Safra 2021 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca LD Analise olfativa EVOLUCAO  primario tercidrio
Regido Alséacia DESCRICAO
Tipo branco
Castas Riesling INTENSIDADE baixa alta
Teor Alcoélico 13,5% DOCURA seco doce
Maturacgao 6 meses sobre as borras finas .
ACIDEZ baixa alta
Temperatura de 10 a 12 °C P . .
Servigo <=~ Anilise gustativa TANINO baixa alta
Guarda 2030 CORPO leve encorpado
Decanter - R
L PERSISTENCIA curta longa
Premiacgoes
DESCRIGAO

VEDANTE TACA
peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES
cordeiro gado caga curada

Natural Riesling QUEIJOS frescos [ moles médios duros
- DA TERRA M hortalicas Il legumes cereais cogumelos
APRESENTACAO VINUMDAY ¢ ° °
oD . AMIDOS I massas M risotos olenta tubérculos
4 CULINARIA P
A Cave Vinicole de Hunawihr é uma adega cooperativa focada na elaborac¢do de vinhos com castas ' TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
tipicas alsacianas. Todas as uvas sao provenientes de vinhedos préprios, cultivadas nas comunas de
Hunawihr, Ribeauvillé e Riquewihr, abrangendo também 5 areas Grand Cru, entre elas Rosacker. DOCES oleoginosas Il frutas sobremesas chocolate
Com um total de 26 hectares, dos quais 11 sdo de propriedade desta vinicola, Rosacker € um dos mais . . .
renomados vinhedos da Alsacia, cujo nome é uma referéncia as rosas-selvagens que crescem no seu DESCRIGCAO salmao gAreIhado.a.o molho teriyaki, sot.Jrecoxa de frango tostada
entorno. Quanto as caracteristicas, &€ uma regido com solo rico em calcario e magnésio, devido a alta com puré de berlnjela,. pato laqueado, joelho f‘!e porco assado no
concentracdo de rochas dolomiticas, e pobre em potassio. Essa composicio garante mineralidade, assim forno com batatas cozidas, frutas secas e queijos moles

como uma estrutura acida robusta, fatores que incrementam a complexidade dos vinhos. Além disso, os
vinhedos, em altitudes entre 260 e 330 metros, estdo expostos nas dire¢des leste e sudeste, recebendo a
maior parte da luz solar nas primeiras horas do dia, quando a temperatura é menor.

Este Riesling foi elaborado com uvas colhidas e selecionadas manualmente, etapas que garantem o
processamento de cachos extremamente sdos. Apds a fermentacao alcodlica, repousou durante um
breve periodo sobre as borras finas nos tanques de ago inox, onde foram realizadas battonages
frequentes.
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