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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Cave Geisse Terroir Rosé Nature 2019 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Cave Geisse
Safra 2019 INTENSIDADE baixa alta
Pais Brasil Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Serra Galcha DESCRICAO
SubRegido Pinto Bandeira
Tipo espumante INTENSIDADE baixa alta
Castas Pinot Noir DOCURA seco doce
Teor Alcodlico 12% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacao 48 meses de autdlise . .

Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de o
S . 6a8°C
ervigco CORPO leve encorpado

Guarda 2030 N

PERSISTENCIA curta longa
Decanter -

DESCRICAO

Premiagdes

eixe crustaceo ave suino
VEDANTE TACA CARNES P

cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
Champagne Flute . .
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
CULINARIA
APRESENTACAO VINUMDAY AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Fundada em 1979 nos Altos de Pinto Bandeira, a Cave Geisse é a grande responsavel por algar a fama dos
espumantes brasileiros a nivel mundial, levando também a criagdo da primeira Denominag¢ao de Origem DESCRICAO
de espumantes do Novo Mundo.

Em 2011 a vinicola foi eleita por Jancis Robinson entre as 15 que ela acredita que podem marcar o futuro
do vinho. Foi a Unica produtora de espumantes da lista.

Em seu portfélio, a linha Terroir Nature, tanto na versdo branco quanto rosé, estad entre as mais
conceituados no Brasil.

O rosé, elaborado 100% com Pinot Noir, sem adicdo de licor de expedi¢cdo e com 48 meses de autdlise, foi
eleito entre os vinhos favoritos do britanico Oz Clarke. Além disso, dentre seus destaques histéricos,
constam 95 pontos concedidos pela rigorosa Decanter Magazine em uma degustagao de 2019.
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