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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Cave Antiga Moscatel - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .

Vinicola Cave Antiga . amarelo palha, com perlage fino e abundante
Safra N.V.

. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Brasil -

. . EVOLUCAO primario I I terciario
Regiao Serra Gaucha V> Analise olfativa
SubRegido Farroupilha X . . . .
DESCRIGCAO flor de laranjeira, merengue cozido (recém saido do
Tipo espumante forno), frutas de polpa branca
Castas Moscatos
Teor Alcodlico 7,7% INTENSIDADE baixa alta
Maturacao - DOGCURA seco [ NN N N e doce
Temperatura de ° X
Servico 6 a 8°C ACIDEZ baixa I I alta
Guarda até 2023 TANINO baixa alta
_ <> Anali tati
Decanter "=~ Anallse gustativa CORPO leve I N encorpado
Premiagdes 90 pts Guia Descorchados R
PERSISTENCIA curta [N N . longa

DESCRI(;AO cremoso, elegante e refrescante, com um bom
equilibrio entre dogura e acidez; nos sabores se
destacam as frutas citricas

Champagne Flute
peixe crustaceo ave suino
- CARNES .
APRESENTACAO VINUMDAY cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
¢
l\//‘{ CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
Afamada por seu moscatel, a Cave Antiga esta instalada em Farroupilha, berco do espumante mais _ TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
querido pelos brasileiros. Neste terroir, as uvas da castaMoscato se adaptaram muito bem, conferindo a
regido uma das poucas Indicagdes de Procedéncia para vinhos do pais, a I.P. Farroupilha. DOCES oleoginosas M frutas MMM sobremesas chocolate

Com limpidez fascinante, perfage fino e elegante, este é um exemplo do perfeitoequilibrio entre
acidez e dogura. Destacam-se veneraveis aromas florais e de frutas de polpa branca, caracteristicas que DESCRIGAO castanhas carameladas, frutas desidratadas, tabua de queijos

tornam o moscatel deliciosamente refrescante. nao-envelhecidos, sobremesas em geral
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