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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Cave Antiga Merlot 2017
Vinicola Cave Antiga

Safra 2017

Pais Brasil

Regido Serra do Sudeste

Tipo tinto

Castas Merlot

Teor Alcoélico 13%

Maturacao 6 meses em carvalho francés e americano
Temperatura de 16 a 18 °C

Servigo

Guarda 2028

Decanter 30 a 45 minutos

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural

Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Cave Antiga é uma jovem vinicola localizada em Farroupilha, na Serra Gadcha. Fundada em 1998 pelo
endlogo Jodo Carlos Taffarel, € afamada pelos seus vinhos espumantes, em especial o Moscatel, vinho
icone da cidade onde esta instalada. Além de vinhedos na cidade de Cotipor§, a vinicola explora as mais
proliferas regides do pais, como Pinheiro Machado, na Serra do Sudeste, Santana do Livramento, na
Campanha, e Urubici, na Serra Catarinense.

A casta Merlot € uma das mais adaptadas a Serra do Sudeste, no paralelo 31°, no sul do Rio Grande do Sul.
A altitude média dos vinhedos é de 436 metros e o clima temperado apresenta significativas variacdes
de temperatura, com verdes quentes e invernos muito frios. Além disso, o solo é pobre quando
comparado a maior regido viticola do Brasil, forcando as videiras a produzir uvas mais concentradas, para
gerar excelentes vinhos como este.

100% Merlot, com procedéncia de Pinheiro Machado, este varietal foi elaborado com a pericia do enélogo
Christian Ferrari Ambrosi. Fruto da safra de 2017, o vinho estagiou por 6 meses em carvalho francés e
também americano.
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DESCRICAO .
rubi

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primario I terciario
DESCRICAO frutas vermelhas maduras, com destaque para cereja,

notas herbaceas, pimenta-preta, cacau e tabaco, além
de toques de baunilha e coco

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN N . alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

DESCRIQAO tem étimo corpo e estrutura elegante, com taninos
macios e acidez ao ponto; no palato € muito saboroso
e de carater frutado
peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro [ gado I caga curada
rescos moles médios uros
QUEIJOS fi | &d s d

DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI CAO carnes vermelhas, carnes brancas ao molho, ragu de carne, risoto
de cogumelos, massas com molhos vermelhos, massas
recheadas, polenta mole ao molho de carnes
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