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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Cata Terroirs Viognier 2021 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Cata Terroirs . amarelo-palha com halos esverdeados
Safra 2021
o . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Brasil -
. . EVOLUCAO imario N terciari
Regiao Campos de Cima da Serra ¢ primario erclario
ia i Anali Ifati
SubRegido Vacaria ""> nalise olfativa R B
. DESCRICAO notas de péssego, manga, maga verde e
Tipo branco damasco, aliadas a flores brancas, ervas frescas e
Castas Viognier toques sutis de amendoas
Teor Alcoélico 12,5%
. . INTENSIDADE baixa I N N . alta
Maturacao 10 meses sobre as borras finas
Temperatura de 8410 °C DOCURA seco N doce
Servico @ .
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2028
TANINO baixa alta
Decanter -
Premiagdes <> Aniélise gustativa CORPO leve NN NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

O projeto Cata Terroirs foi fundado por amigos catarinenses e visa utilizar parcelas de videiras
selecionadas em diferentes terroirs do mundo para originar exemplares de elevada qualidade. Os vinhos
podem diferir ano a ano, pois o critério primordial é o uso de uvas de qualidade, aspecto que pode ser

D N .
variavel a cada safra. < CULINARIA
A

Apesar de obter a matéria prima com produtores parceiros, os enélogos da Cata controlam todas as
etapas de produgdo, acompanhando o ciclo da videiras e aconselhando os viticultores na tomada de
decisao.

Com uvas de Viognier colhidas em Vacaria, a 916 metros de altitude, este exemplar foi elaborado em
tanques de ago inox, permanecendo durante 10 meses sobre suas borras finas.

. exemplar refrescante, de conjunto harmaonico, com
DESCRIGAO  4tima profusao de fruta em boca; sua acidez é viva e
mercante, mostrando-se bem integrada a um textura
levemente untuosa

I peixe I crustaceo M ave I suino

CARNES

cordeiro gado caca curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO filé de pgixe grelhéqo com molho tértaro‘, fi§h anc‘j chips,hceviche,
pasta primavera, filé de frango grelhado a fiorentina, maionese
de camaréo, bouillabaisse
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