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Vinho Castelbuono Ziggurat Montefalco Rosso 2023 - -
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Vinicola Tenute Lunelli - vermelho rubi pronfundo e brilhante
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<strong>Montefalco</strong> é a principal denominag¢ées da <strong>Umbria</strong> para vinhos
tintos! E aqui que a <strong>Sagrantino</strong> - considerada a variedade mais tanica do planeta, QUEIJOS frescos moles médios I duros
atinge seu apice, gerando vinhos capazes de rivalizar com os grandes nomes da Itdlia (Brunello, Barolo, . .
Amarone...) com um grande diferencial: o preco! Como a regido ndo goza do prestigio dessas DA TERRA hortalicas legumes [ cereais [N cogumelos
famigeradas areas, é possivel garimpar exemplares com <strong>altissima qualidade a valores . .
justissimos.</strong><br /> <br />Na <strong>DOC Montefalco Rosso,</strong> a estrela local Sagrantino r}/{i\i CULINARIA AMIDOS BN massas EMirisotos EEEMpolenta NN tubérculos

é coadjuvante, tendo a <strong>Sangiovese</strong> como protagonista! E exatamente o que temos no
corte do espléndido <strong>Tenuta Castelbuono Ziggurat Montefalco 2023:</strong> 70% de
Sangiovese, 15% de Sagrantino e 15% de Cabernet Sauvignon e Merlot.<br /> <br />Os vinhedos s&o DOCES

TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
manejados <strong>organicamente</strong> e a colheita é manual. A vinificagéo é tradicional, em
tanques de ago inoxidavel com temperatura controlada e leveduras selecionadas. Apés a malolatica
espontanea, o vinho estagia por <strong>12 meses em barricas de carvalho de 225 litros e em tonneaux % ~ ossobuco alla milanese, ensopado de carne, braciole alla
de 500 litros.</strong><br /> <br />Quem o elabora é a respeitada <strong>Tenuta Castelbuono</strong>, DESCRICAOC messinese, queijos pecorino e grana padano, charcuteria, como
uma vinicola familiar com longa tradi¢do na Umbria. Em 2001 ela foi adquirida pelo soppressata, ragu alla napoletana

grupo <strong>Lunelli</strong>, que detém o controle de um punhado de produtores extremamente
comprometidos com a qualidade, como <strong>Ferrari e Podernovo</strong>. A Lunelli investiu pesado
na conversao dos vinhedos para <strong>praticas organicas,</strong> e investiu ainda mais em uma



modernissima nova vinicola, desenhada pelo artista Arnaldo Pomodoro.<br /> <br />Atualmente,
a <strong>Castelbuono figura entre os cinco principais produtores da regido</strong>, com sua
qualidade atestada pelos principais criticos do planeta.
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