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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Casas Del Bosque Reserva Pinot Noir 2019 - -

. <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Casas del Bosque - rubi
Safra 2019

B . INTENSIDADE baixa I N alta
Pais Chile -
. EVOLUCA iméario N NN s

Regiao Valle de Casablanca OLUCAO primario terciario

. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto

DESCRICAO frutas vermelhas frescas e maduras (cereja, framboesa),
Castas 100% Pinot Noir especiarias picantes (pimenta-preta), ervas aromaticas
(menta), cogumelos, terra molhada

Teor Alcoélico 13%
Maturacgao 9 meses em barricas de carvalho francés

INTENSIDADE baixa I NN . alta
Temperatura de 16 a 18°C
Servico DOCURA seco [N NN doce
Guarda 2025 i

ACIDEZ baixa [N NN S . alta
Decanter 15 a 30 minutos
Premiagdes 90 pts James Suckling | 90 pts Descorchados TANINO baixa I S alta

<> Anélise gustativa CORPO leve I W — encorpado

VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N N longa
harmonioso, com taninos macios e finos

Screw Cap Bordeaux DESCRIGAO  completados por uma acidez refrescante;
predominam os sabores de frutas vermelhas,

- escoltadas por suaves notas terrosas e defumadas
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES

cordeiro [l gado caga curada
Proprietaria de 235 hectares, sendo a maior parte (227) localizados no Valle de Casablanca, segue QUEIJOS frescos moles [l médios duros
praticas incriveis de sustentabilidade, que podem ser visualizadas em uma agradavel visita no local. Caso . .
vocé tenha a oportunidade, a dica &, além de apreciar os seus maravilhosos vinhos, conhecer o seu DA TERRA N hortalicas Il legumes cereais [Nl cogumelos
restaurante Tanino, que ja foi citado como “uma das melhores gastronomias do Chile". oD ) AMIDOS B assas N risotos polenta NN tubérculos

_ . . K CULINARIA

Nessa garrafa encontramos um tinto elaborado com parcelas das melhores bagas dePinot Noir, de um / TEMPEROS pimentas I ervas I especiarias I arométicos
Single Vineyard, cultivadas em solo formado por argila vermelha rasa, em substrato de granito
decomposto, de origem vulcanica, originado ha mais de 110 milhdes de anos. Produzido com minuciosos DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

cuidados, este vinho estagia nove meses em barricas de carvalho francés, proporcionando uma entrega
deliciosa em tacga.
DESCRICAO risoto de figos com queijo brie, lasanha de frango, penne caprese,
charcutaria de alta qualidade e queijos de média intensidade em
geral
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