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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Casalinho Ouro Velho 2015 N -
L . <0O> Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Caves Casalinho rubi intenso
Safra 2015
o INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Portugal -
. . EVOLUCAO primario N NN . terciario
Regiao Alentejo
. . r._.«> Anidlise olfativa
Tipo tinto .
DESCRI(}AO morangos e cerejas maduras, um toque floral de
Castas Touriga Nacional, Tinta Roriz e Souzéao alfazema, nuances de caramelo, cravo e um mineral de
Teor Alcodlico 13.5% pedra lascada
Maturacgao 6 meses em carvalho francés + 8 meses em cave
INTENSIDADE baixa I I . alta
Temperatura de
A 16° a 18°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2022 i
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 30 minutos
TANINO baixa I N . alta

Premiagdes

@ Anilise gustativa CORPO leve I NN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N NN I . longa

Natural Bordeaux

conjunto equilibrado, com taninos domados, uma
DESCRICAO acidez fresca e muito agradavel, que mostra boa
integragdo entre fruta e madeira, com os destaques

- de sabor ficando por conta das ameixas maduras,
APRESENTAGAO VINUMDAY especiarias doces e um toque de grafite

peixe crustaceo ave I suino

CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos M mMoles M médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
P p AMIDOS I massas risotos olenta [ tubérculos
% CULINARIA P
- TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO leitdo a pururuca, bacalhau as natas, entrecot grelhado na brasa,
pizzas a base de embutidos, queijos como azeitdo e serra da
estrela, presuntos curados
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