
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Casa Viva Sauvignon Blanc 2022

Vinícola Casa Viva

Safra 2022

País Chile

Região Valle de Casablanca

Tipo branco

Castas 100% Sauvignon Blanc

Teor Alcoólico 13,5%

Maturação sem passagem por barrica

Temperatura de
Serviço 12ºC a 14ºC

Guarda 2027

Decanter -

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
amarelo-palha

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

frutas cítricas, como maçã verde, frutas tropicais, como
toranja e maracujá, além das notas herbáceas típicas
da casta e grama recém-cortada

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

tem bom volume, acidez fresca e suculenta, e uma
ótima carga de fruta; o fim de boca é longo e
delicioso

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

filé de peixe grelhado com molho tártaro, fish and chips, ceviche,
pasta primavera, filé de frango grelhado à fiorentina, maionese
de camarão, bouillabaisse

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

EVOLUÇÃO

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

DOÇURA

ACIDEZ

TANINO

CORPO

PERSISTÊNCIA

DESCRIÇÃO

CARNES

QUEIJOS

DA TERRA

AMIDOS

TEMPEROS

DOCES

DESCRIÇÃO
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