INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Casa Viva Sauvignon Blanc 2022
Casa Viva

2022

Chile

Valle de Casablanca

branco

100% Sauvignon Blanc

13,5%

sem passagem por barrica
12°C a 14°C

2027

VINUM-DAY

fit. 2014

<C>» Anélise visual

,_,> Analise olfativa

<> Aniélise gustativa

VEDANTE TACA

Natural

Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

DESCRICAO
amarelo-palha

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN N . alta
primario N N terciario

DESCRICAO frutag citricas, cor_rjo nr?aga verde, frutas t,roplcaljc,, _como
toranja e maracuj3, além das notas herbaceas tipicas
da casta e grama recém-cortada

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

DESCRICAO 'clern bom volume, amde; fresca e su?ulenta, euma
o6tima carga de fruta; o fim de boca é longo e

delicioso
I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
2 . AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
>/< CULINARIA
) TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO filé de peixe grelhnado com molho tartaro, fish and chips, ceviche,

pasta primavera, filé de frango grelhado a fiorentina, maionese
de camaréo, bouillabaisse
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