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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Casa Valduga Era Chardonnay 2026 - -
. <> Analise visual DESCRIGCAO o .

Vinicola Casa Valduga - amarelo-palha, limpido e brilhante
Safra

. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Brasil -

. EVOLUCAO primario I I terciario
Regiao Serra do Sudeste V> Anialise olfativa
SubRegido Encruzilhada do Sul X
9 vzt “ DESCRIGCAO  aromas de pera, carambola e abacaxi, acompanhados
Tipo branco por um delicado toque citrico que remete a toranja
Castas Chardonnay
Teor Alcoélico 12,5% INTENSIDADE baixa I N . alta
Maturacéao em tanques de ago inox DOCURA seco I doce
Temperatura de ° X
Servi 8 al0 °C ACIDEZ baixa I N N . alta
co
Guarda 2027 TANINO baixa alta
Decanter - <> Aniélise gustativa CORPO leve NN N encorpado
Premiagdes N
PERSISTENCIA curta [N N . longa

. na boca, mostra-se fresco, suculento, com boa
DESCRIGCAO  intensidade e persisténcia de sabores; um vinho de
grande qualidade, que traduz com autenticidade a

proposta do projeto ERA

Natural Riesling
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
<strong>ERA</strong> é um dos vinhos mais exclusivos da Casa Valduga.<br /><br />Liberado apenas DA TERRA  EEEE hortalicas Il legumes cereais cogumelos
oo e om uanicoes ke iad, e o e de g i S comin AMIDOS s ot o

privilegia a expressdo mais auténtica do <em>terroir, </fem>da uva e a singularidade da safra, elaborado
somente quando as condi¢cées da safra atingem o nivel de exceléncia exigido pela vinicola.<br /><br
/>Na <strong>safra 2026,</strong> este Chardonnay é proveniente de vinhedos selecionados DOCES

TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
em <strong>Encruzilhada do Sul</strong>, na Serra do Sudeste, uma das regides mais promissoras da
viticultura brasileira. Ali, o clima mais seco, a ampla amplitude térmica e os solos bem drenados
favorecem a producdo de uvas de exceléncia.<br /><br />Os cachos foram colhidos manualmente e, ao DESCRICAO burrata ao pesto, couve-flor gratinada com queijo brie, salada
chegar na vinicola, passam por uma vinificagdo tradicional em tanques de ago inoxidavel, <strong>sem Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tilapia

adigdo de SO2.</strong> grelhado com molho citrico, spaghetti ao véngole
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