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. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Chile -

. EVOLUCAO primario N NN . terciario

Regiao Valle de Colchagua r._.«> Anialise olfativa
Tipo tinto P

P I DESCRIGAO notas de morangos silvestres e framboesas frescas,
Castas 100% César Noir com toques florais de pebnia, rosa e violeta
Teor Alcodlico 13.5%
Maturacio 50% em barricas de carvalho francés de segundo uso e 50% em INTENSIDADE baixa N I I e alta

¢ tanques de ago inox
DOCURA seco N doce
Temperatura de o
. 16°C a 18°C .
Servico ACIDEZ baixa I NN N . alta
Guarda ate 2023 TANINO baixa I I - alta
Decanter 15-30 minutos
Premiagdes <> Aniélise gustativa CORPO leve NN NENNN EE— encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN . longa

prima pelo frescor, porém com taninos carnudos e

VEDANTE TACA
@ DESCRICAO uma vocagao gastrondmica natural; as notas de
cereja amarena e péssego ganham contornos

Natural Bordeaux amanteigados, com final cristalino e repleto de

mineralidade
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave suino
CARNES
N cordeiro [ gado I caga [ curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
P p AMIDOS I massas M risotos olenta [ tubérculos
% CULINARIA P
- TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO cordeiro e ovelha assados, carnes gordurosas e bem
condimentadas, risoto de cogumelos e brie, stracotto di manzo,
charcutaria e queijos
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