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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Casa Silva Quinta Generacion Branco 2024

Casa Silva

2024

Chile

Valle de Colchagua

branco

Chardonnay, Sauvignon Gris, Sauvignon Blanc e Viognier

13,5%

40% do vinho estagiou em barricas de carvalho francés durante
6 meses

10a12°C

2035

média 4,2 Vivino
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A Casa Silva é uma vinicola emblematica do Chile. E a mais premiada do pais no século XXI e uma das
que mais fazem sucesso aqui ha VinumDay.<br /><br />A linha Quinta Generacién é composta por um
branco e um tinto superpremium, criados em homenagem as cinco geracdes da familia dedicadas ao
vinho. Na versdo branca, o corte redne uvas provenientes de micro-parcelas do Valle de Colchagua. O
Chardonnay (40%) e o Sauvignon Gris (30%) vém de Angostura, no sopé da Cordilheira dos Andes, onde a
vinicola mantém vinhas plantadas em 1912. O Sauvignon Blanc (20%) é cultivado em Paredones, na costa
fria, a apenas 7 km do Oceano Pacifico. Ja a Viognier (10%) tem origem em Lolol, outra area influenciada
pelas correntes maritimas que resfriam a regido.<br /><br />Cada variedade passa por vinificacdo
individual em tanques de ago inoxidavel, utilizando leveduras selecionadas e controle rigoroso de
temperatura. Os vinhos também sdo trabalhados sobre as lias para ganho de textura. Por fim, 40% do
lote segue para barricas de carvalho francés, onde permanece por seis meses.

$2 CULINARIA
A

DESCRICAO
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUCAO primario terciario
DESCRICAO
INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa
DESCRIGCAO
CARNES I peixe I crustaceo M ave I suino
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos [ moles [ Médios duros
DA TERRA [ hortalicas Il legumes cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos M polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [ especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO burrata ao pesto, couvejflor.gratinada com queij9 bri.e,,salao‘|a, .
Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tildpia
grelhado com molho citrico, spaghetti ao vongole
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