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Vinho Casa Silva Microterroir Carméneére 2021 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Casa Silva
Safra 2021 INTENSIDADE baixa alta
Pais Chile Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Valle de Colchagua DESCRICAO
SubRegido Los Lingues
Tipo branco INTENSIDADE baixa alta
Castas Carméneére DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 14,5% .
ACIDEZ baixa alta
Maturacgao 15 meses em barricas de carvalho francés . .
Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de
S A 16 a 18 °C
ervigco CORPO leve encorpado
Guarda 2040 R
PERSISTENCIA curta longa
Decanter 60 minutos
96 pts Tim Atkin | 95 pts Descorchados | 94 pts Vinous | 93 pts DESCRIGCAC
Premiagdes Wine Advocate | 93 pts James Suckling | 92 pts Wine Spectator
92 pts Wi Enthusiast | G Oro - Catad'O
| pts Wine Enthusiast | Gran Oro ate ' peixe crustaceo M ave I suino
CARNES
cordeiro [l gado caga curada
VEDANTE TACA
QUEIJOS frescos M mMoles [ Médios duros
DA TERRA [ hortaligas legumes cereais [l cogumelos
Natural Bordeaux
. AMIDOS I massas M risotos olenta [ tubérculos
CULINARIA P
APRESENTACAO VINUMDAY TEMPEROS pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

A Casa Silva, conduzida pela Familia Silva, foi pioneira na busca por uma expressao mais precisa do
Carmeénére no Chile. O grande salto veio com o vinhedo de Los Lingues, aos pés da Cordilheira dos
Andes, uma das zonas mais prestigiadas do Vale de Colchagua.<br /><br />Este rétulo nasce do primeiro
estudo aprofundado de microterroir realizado no pais. A Casa Silva iniciou o plantio em Los Lingues em
1997 e, apds anos de mapeamento detalhado de solos, identificou dois talhdes especificos com maior
concentracao de argila. Esses solos, com maior capacidade de retencao hidrica, favorecem o equilibrio
vegetativo do Carménére e permitem maturagcdo mais homogénea, algo fundamental para a variedade.
<br /><br />0 vinho estagia por 15 meses em barricas de carvalho francés, ganhando estrutura e
profundidade. No nariz, revela camadas de frutas negras maduras, como groselha e amora, integradas a
notas de baunilha, café torrado, piment&o assado e couro.<br /><br />Em boca, é potente e encorpado,
com taninos firmes e bem polidos, acidez precisa e grande concentracgao de fruta. O final é longo,
intenso e persistente, confirmando sua ambic&o e refinamento.<br /><br />Sem exageros, trata-se de um
dos Carméneéres mais consistentes e tecnicamente bem executados do Chile contemporaneo.

DESCRIQAO magret de pato com puré de batata baroa, sanduiche de pulled
pork, beef bourguignon, maminha marinada na brasa, tartine de
camembert com nozes e figo, charcuterie classica
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