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Vinho Casa Silva Gran Terroir de Los Andes Carménére 2018 - -
. ) <O>» Analise visual DESCRICAO . . .
Vinicola Casa Silva - purpura intenso, brilhante e profundo
Safra 2018
. . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Chile -

. . EVOLUCAO imari I terciari
Regiao Los Lingues (Valle de Colchagua) ¢ primario erclario
Tipo tinto s .

P : r.,,> Analise olfativa frutas negras frescas e maduras (cereja, ameixa,
Castas 100% Carménere DESCRICAO blueberry ejﬁl‘?utice:ba), passando para eslpeciarias
Teor Alcoélico 14.5% doces (baunilha e alcaguz), tabaco e eucalipto,

finalizando com toques tostados e de pimentdes
85% do vinho passa 12 meses em barricas de carvalho francés, amarelos grelhados

Maturacao 15% permanece em tanques de inox

Temperatura de 16°C a 18°C INTENSIDADE baixa I alta
Servigo

Guarda até 2027 DOGCURA seco N doce
Decanter 15-30 minutos ACIDEZ baixa I NN . alta
Premiacdes 4.0 Vivino TANINO baixa I I — alta

VEDANTE TACA . CORPO leve N NN N e encorpado
<~ Anadlise gustativa R
PERSISTENCIA curta I N D . longa

Natural Bordeaux elegante, sedutor, aveludado e cativante, com
. taninos finos e sedosos estdao em sintonia com uma
) DESCRIGAO  agradavel e bem dosada acidez. No sabor, temos a

APRESENTAGCAO VINUMDAY predominancia das frutas negras acompanhadas de
notas de chocolate meio amargo, pimentao e toques
defumados

N&o importa a linha — os vinhos da Casa Silva fazem um sucesso tdo grande, que nossa equipe esta

sempre sincronizada com sua importagdo, acompanhando novidades, langamentos e chegadas de novas

safras. peixe crustaceo ave I suino

CARNES
. . L . P I cordeiro M gado I caca [ curada
Exatamente o que temos hoje - a recém-chegada ao mercado safra 2018 do tradicionalissimo Carméneére 9 ¢
da linha Gran Terroir. QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
Incansavel colecionador de medalhas, altas pontuagdes e reconhecimentos nos mais diferentes canais DA TERRA hortalicas Il legumes I cereais MM cogumelos
da critica especializada internacional, tem suas uvas provenientes de uma das melhores regides do Chile o B
para a Carménére, o microterroir do vinhedo Los Lingues, no Valle de Colchagua, aos pés da % CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos

Cordilheira dos Andes.
TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias Il aromaticos

Sob a batuta do experiente e competente enélogo Mario Geisse (consideradoo Rei da Carménére), é

vinificado criteriosamente: logo apds o desengace, as uvas passam por uma maceracio pré-fermentativa DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

a frio de 8 dias. Entdo o mosto é colocado em tanques de ago inox para a fermentagao alcodlica com

leveduras selecionadas e temperatura controlada. A FML acontece espontaneamente e 85% do vinho

) ) . DESCRICAO i 2
sofre um amadurecimento de 12 meses em barricas de carvalho francés. ¢ carnes grelhadas e assadas, pizza calabresa, espaguete a

putanesca, tortellone de cordeiro, charcutaria e queijos
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