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Vinho Casa Silva Cool Coast Syrah 2015

Vinicola Casa Silva

Safra

Pais Chile

Regido Paredones (Valle de Colchagua)

Tipo tinto

Castas 100% Syrah

Teor Alcoélico 12.5%

Maturacéo f50% dAo vinho. est_agia por 1Q meses em barricas de carvalho
rancés de primeiro a terceiro usos

zzr::,?:;atura de 16° a 18°C

Guarda até 2024

Decanter 15 minutos

Premiagdes 93 pts Descorchados | 92 pts Tim Atkin | 92 pts La Cav

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

Cool Coast ¢ uma linha premium da vinicola mais consagrada do Chile no século XXI . Esses fatos,
por si s6, jd mostram o quao interessante € a oferta de hoje — especialmente quando chega até vocé por
menos de R$ 100!

Mas vale conhecer um pouco da histéria do vinho antes de confirma-lo na sua adega.

Este é um Syrah que se origina nas colinas da costa fria do Valle de Colchagua, distante apenas 7 km do
Oceano Pacifico. La estd inserido o vinhedo Paredones, que combina o frescor que o clima proporciona
com a deliciosa mineralidade de seus solos.

O Casa Silva Cool Coast Syrah tem estagio de 50% de seu volume em carvalho, em uma mescla de
barricas novas e de segundo e terceiro usos. Decisdo acertadissima da equipe enolégica liderada por
Mario Geisse, onde o resultado € um vinho que, apesar de apresentar notas do amadurecimento em
madeira, tem o carater frutado em primeiro plano.
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DESCRICAO ) )
purpura profundo, intenso e brilhante

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN I . alta
I N .

primario terciario
DESCRIGAO frutas negras maduras (groselha e ameixa), especiarias
doces (baunilha e canela), pimenta preta e eucalipto

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN I . longa

S6tima estrutura, com taninos finos e granulados

DESCRIGAO  completados por uma acidez vibrante; sabores de
frutas negras maduras, baunilha, tabaco, pimenta
preta e um leve toque mineral

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro M gado I caga N curada
QUEIJOS frescos moles médios M duros
DA TERRA hortalicas legumes M cereais M cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

TEMPEROS M pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI CAO carnes de gado, cordeiro ou caga assadés no forno ou na brasa,
massas com molhos de boa estrutura, risotos a base de
cogumelos, embutidos e queijos duros em geral
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