VINUM-DAY

(it 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Casa Silva Altura 2020 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Casa Silva
Safra 2020 INTENSIDADE baixa alta
Pais Chile Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Valle de Colchagua DESCRICAO
Tipo tinto
Castas Carméneére, Cabernet Sauvignon e Petit Verdot INTENSIDADE baixa alta
Teor Alcodlico 14,5% DOCURA seco doce
~ 15 meses em barricas de carvalho francés e de 3 a 4 anos em .
Maturacgao ACIDEZ baixa alta
garrafa
Temperatura de . Andlise gustativa TANINO baixa alta
. 16 a 18 °C
Servigo
CORPO leve encorpado
Guarda 2040
Decanter 60 minutos PERSISTENCIA curta longa
Premiagdes 94 pts Tim Atkin | 94 pts Descorchados | 93 James Suckling DESCRICAO
VEDANTE TAGA peixe crustaceo M ave I suino
CARNES
cordeiro [l gado caga curada
QUEIJOS frescos [ moles [ mMédios duros
Natural Bordeaux
DA TERRA [ hortaligas legumes cereais [l cogumelos
APRESENTACAO VINUMDAY p AMIDOS I massas M risotos olenta [ tubérculos
_ CULINARIA P
TEMPEROS pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

O Casa Silva Altura é a expressao maxima da vinicola - "Altura é o resultado da incansavel busca da
familia Silva em produzir um vinho que represente um novo estilo, pioneiro, diferente, um vinho de
qualidade Unica."<br /><br />E elaborado em pequena quantidade, somente com as melhores uvas das
melhores microparcelas de seus iconico vinhedo em Los Lingues. A safra de 2020 foi elaborada com 40%
Carménére, 40% Cabernet Sauvignon e 20% Petit Verdot.<br /><br />Foram, no minimo, 15 meses de
amadurecimento em barricas novas de carvalho francés, além de uma longa maturagcao em garrafa,
entre 3 e 4 anos.<br /><br />Grande colecionador de elogios, é aclamado pela critica especializada
internacional. Até o momento, essa safra ja cravou 94 pontos pelo Descorchados e por Tim Atkin, além
de 93 de James Suckling.

DESCRIQAO magret de pato com puré de batata baroa, sanduiche de pulled
pork, beef bourguignon, maminha marinada na brasa, tartine de
camembert com nozes e figo, charcuterie classica
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