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Vinho Casa Dorigon Tannat 2021 - -
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DESCRICAO notas de cereja, framboesa e mirtilo, sdo escoltadas por
Castas Tannat diversas especiarias, entre elas pimenta-do-reino,
cravo, canela e alcaguz, além de toques de café e tosta

Teor Alcoélico 13%
Maturacgao 13 meses em barricas de carvalho americano
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VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N N longa
na boca encontramos taninos maduros e bem

Natural Bordeaux DESCRIGAO  polidos, aliados a uma acidez suculenta e étima
intensidade de sabores, confirmando a sua paleta

- olfativa
APRESENTACAO VINUMDAY
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CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada

Localizada em plena area urbana de Bento Gongalves, a Casa Dorigon é um projeto do enélogo Eduardo )
Semler Dorigon, que produz vinhos em lotes bastante limitados, prezando por processos de minima QUEIJOS frescos moles [l médios M duros
intervencao.

DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
Os exemplares sdo originados no pordo da casa construida pelo seu avd, Rolando Dorigon, que . X B
trabalhava como tanoeiro, produzindo barricas de carvalho e pipas de até 120.000 litros de madeira. Nas % CULINARIA AMIDOS BN massas I risotos polenta [N tubérculos
horas vagas, Rolando também era vinhateiro, e produzia vinhos no mesmo local até meados dos anos / TEMPEROS [N pimentas I crvas especiarias aromaticos
1980. 35 anos apds, Eduardo decidiu dar sequéncia a produgéo, visando honrar o legado de seu avo.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Para elaborar esse exemplar, as uvas de Tannat foram totalmente desengacgadas e vinificadas com

leveduras indigenas. O vinho estagiou em barricas de carvalho americano por 13 meses, e

o engarrafamento foi realizado sem filtragdo, nem clarificagdo. DESCRICAO entrecote na manteiga de ervas, assado de tira e maminha na
parrilla, picanha inteira assada no forno, peito de pato grelhado,
carré de cordeiro braseado com molho de hortela
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