INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido

Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

Capuano Ferreri Santenay ler Cru La Comme 2015
Domaine Capuano Ferreri

2015

Franca

Santenay, Céte de Beune (Borgonha)

tinto

100% Pinot Noir

16 a 18 °C

até 2035

60 minutos

VINUM-DAY

fit. 2014
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VEDANTE TACA

Natural Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Santenay produz predominantemente tintos da uva Pinot Noir e se sabe que as suas melhores vinhas

provém do extremo norte da denominacao, na fronteira com as de Chassagne-Montrachet onde o
‘climat’ La Comme é um dos mais famosos. O aumento da proporg¢ao de cascalho, marga e calcario no
solo acrescenta estrutura e riqueza as uvas produzindo um vinho mais poderoso. Numa suave encosta
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Y
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virada a sudeste, as vinhas do Premier Cru 'La Comme' produzem uvas que atingem a plena maturidade.

O resultado é um vinho que evoca pétalas de rosa, pednia, violeta, frutas vermelhas e uma pitada de
alcaguz. Na boca, o ataque é profundo e intenso. Taninos firmes, porém discretos, proporcionam um
corpo flexivel, de textura fina e bem construida e um final longo.

DESCRICAO . o .
rubi de média intensidade

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN NN aw alta
primario I N . terciario

DESCRIGAO vibrante e muito jovial, com notas de kirsch e figo seco,
sous bois, flores roxas e um toque animal

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN I . longa

elegante, com um perfil de fruta bem vivaz, que traz

DESCRIGAO s cerejas e groselhas vermelhas em destaque; tem
uma acidez deliciosa e uma carta tanica bem
presente, com final longo e sapido

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .
N cordeiro M gado caga curada
QUEIJOS frescos M moles M médios duros
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO codorna desossada e recheada com castanha e tamaras, filé
wellington de gado ou suino, cordeiro com tortellone de
cogumelos
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