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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Capela Real Dao Tinto 2017 N -

L . <0O> Analise visual DESCRICAO B
Vinicola Cooperativa de Penalva do Castelo vermelho-rubi intenso
Safra 2017

. INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Portugal -
. ~ EVOLUCAO primario N NN . terciario

Regido b.0.C. Dao ,_,> Anadlise olfativa
Tipo tinto X

P ! DESCRIGAO fruta vermelha madura, com destaque para morango e
Castas Touriga Nacional, Tinto Roriz e Alfrocheiro framboesa; caramelo, canela, noz-moscada
Teor Alcoédlico 13%
Maturacgao estagiou em barricas novas de carvalho francés por 12 meses INTENSIDADE baixa I NN . alta
Tem'peratura de 16°C a 18°C DOCU RA seco N doce
Servigo
Guarda até 2023 ACIDEZ baixa I I alta
Decanter 15 a 30 minutos TANINO baixa I N . alta

L . <> Anidlise gustativa

Premiacgoes 4.3 Vivino

CORPO leve N N encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N N . longa

DESCRIGAO  frutas vermelhas frescas, boa acidez, taninos
aveludados

Natural Bordeaux
0 peixe crustaceo ave I suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES .

N cordeiro [ gado caga curada

QUEIJOS frescos moles [ médios duros
DA TERRA hortalicas [l legumes cereais cogumelos
P P AMIDOS I massas M risotos olenta tubérculos

>/< CULINARIA P

) TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO presunto cur,ado, arroz de polvo com linguica e grdo de bico,
lombo de suino assado com ervas e batatas ao murro, coelho na
brasa, carnes grelhadas e queijos de média maturagéo
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